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L'EVENTO

La citta che si impegna

Fondazione Ant, la cena solidale
Tre chef e un'asta di eccellenze

Terza edizione dell'iniziativa di beneficenza. Eleonora Gazzotti: «L'obiettivo &€ un nuovo mammografo»

Una cena curata da tre celebri
chef del territorio, un‘asta eno-
gastronomica e un mercatino
natalizio culinario: sabato a Pa-
lazzo De’ Toschi torna, per la ter-
za edizione, I'asta «Le eccellen-
ze del territorio ed oltre», pro-
mossa da Fondazione Ant Italia
Onlus con il sostegno di Banca
di Bologna. «La serata si aprira
alle 19 con il nostro mercatino
solidale, e successivamente gli
chef Ivan Poletti, Max Poggi e il
pastry chef Gabriele Spinelli pro-
porranno una cena a buffet, du-
rante la quale si svolgera |'asta
enogastronomica condotta da
me, Duccio Caccioni e Alberto
Mauroner della Casa d‘Aste
Estense di Ferrara. L'obiettivo
della serata & quello di racco-
gliere fondi per I'acquisto di un
nuovo mammografo», spiega
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Da sinistra: Enzo Mengoli, Raffaella Pannuti, Eleonora Gazzotti e Duccio Caccioni

Eleonora Gazzotti di Ant. Che
prosegue: «Credo che questa
sara l'ultima edizione dell’even-
to strutturato cosi sotto Natale,
bisogna sempre rinnovarsi».

All’asta di sabato verranno bat-
tuti prodotti pregiati del territo-

BIGLIETTI D’INGRESSO

La serata si terra
sabato alle 19

a palazzo De' Toschi
Tra gli sponsor

c'é Banca di Bologna

rio, come il tartufo di Savigno,
bottiglie Magnum, i mieli di Co-
napi, aceto balsamico, I'olio dei
frantoi Valsanterno e Sapigni, il
cioccolato di Modica, le palline
per I'albero di Matale di Italia
Zuccheri, ceste con specialita
locali, 30 "baffi’ di pregiato sal-
mone norvegese della ditta
Fjord, una bottiglia di brandy Vil-
la Zarri, ma non solo: anche me-
nu Longevity ideati da Annama-
ria Acquaviva per il ristorante
Ginkgo a Palazzo di Varignana e
i panettoni da 3 chili di Gabriele
Spinelli.

Nel corso della serata, sponso-
rizzata da Banca di Bologna e
per la prima volta anche da Dra-
ghetti, si potranno gustare le
specialita degli chef: il flan di pa-
tate con spuma di mortadella e
cialda di pane di grani antichi, i

tortellini in crema di parmigiano
di Ivan Poletti, l'iconica cipolla
di Medicina arrosto con limone
e foglie di campo di Max Poggi,
e il panettone tradizionale, ac-
compagnato da crema pasticce-
ra al limone e vaniglia, realizza-
to da Gabriele Spinelli. Inoltre il
Forno Brisa mette a disposizio-
neil proprio pane, e il Caabi me-
lograni.
«Al mercatino solidale i parteci-
panti potranno cimentarsi nei
primi regali di Natale», ricorda
Gazzotti, tra pezzi di parmigia-
no stagionato 55 mesi del Con-
sorzio Parmigiano Reggiano, i
vasi Amarena Fabbri, creme al
parmigiano con tartufo del Ca-
seificio Bazzanese, ciccioli e sal-
siccia passita della Bottega del
Macellaio di Savigno, il salumi
Clai, vini pregiati e tanto altro. Il
ricavato andré interamente alla
Fondazione Ant (cosi come il co-
sto del biglietto d'ingresso, in
cui € inclusa la cena, acquistabi-
le qui https://regalisolida-
li.ant.it/prodotto/asta-enoga-
stronomica-sabato-30novem-
bre-bologna/)
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I'occupazione di spazi esterni ai locali

La pandemia ha sottolineato I'importanza di utilizzare gli
spazi all"aperto per accogliere la propria clientela,

per questo e fondamentale - onde evitare di incorrere in
sanzioni - ottenere tutti i permessi necessari

per usufruire dell'occupazione di spazi esterni ai locali.

Per questo Confcommercio Ascom Bologna ha ideato

un servizio che ha come oggetto la gestione di tutte le
fasi per istruire la pratica relativa a questa richiesta:
dalla scelta della tipologia di dehor, allo studio di fattibilita,
dal preventivo del costo delle imposte per ogni impresa
fino alla presentazione delle pratiche stesse all'ufficio
preposto in Comune.

Contattaci per informazioni e appuntamenti:
tel. 051.6487517-558-620-633

Chiama i nostri uffici
aiutarti nelle tue pratic

e-mail federazioni@ascom.bo.it
Consulta il sito www.ascom.bo.it

marketing@caab.it Salvo per uso personale e' vietato qualungue tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.



