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COME FARE LA SPESA

L.a campagna ¢ amica

con i mercati contadini

Quello che un tempo era lo slogan pubblicitario & oggi realta. Se ¢’¢ infatti un settore in cui
la vendita diretta, senza intermediari, ¢ ormai alla portata di tutti ¢ quello di frutta e verdura
E i produttori si sono organizzati, anche con gruppi WhatsApp, con consegne a domicilio

di EMANUELA GIAMPAOLI

LA CURIOSITA

A febbraio

cantine aperte

per gli amanti

delladamigiana

di MARCO BETTAZZ|

= quasi il momento, per
E ilvino sfuso. Attornoa

meta febbraio infatti

all’orto alla tavola.
Quello che un tempo
era lo slogan di una
campagna pubblicita-
ria & oggi realta. Se c’e
infatti un settore in cui
la vendita diretta, sen-
za intermediari, & or-
mai alla portata di tutti & quello di frutta
e verdura. Con i mercati contadini, sem-
pre piu diffusi e frequentati a Bologna, e
i produttori che si sono organizzati, an-
che con semplici gruppi whatsapp con
consegne a domicilio.

Un classico & il Mercato Ritrovato che
nella stagione invernale da appunta-
mento dalle 9 alle 14 in piazzetta Pasoli-
ni con una quarantina di produttori del
territorio, compreso quello di Insolite
piante che propone fiori edibili. Oltre al-
la spesa, si pud anche partecipare ai la-
boratori, come quello, sempre soldout,
di pasta fresca. Chi preferisce il biologi-
co pud acquistare nei mercatini organiz-
zati da Campi aperti (www.campiaper-
ti.org) che riunisce circa 120 produttori
locali che hanno scelto tecniche di colti-
vazione biologiche o biodinamiche. «Of-
friamo prodotti a filiera cortissima —
spiega il vicepresidente di Campi Aperti
Pierpaolo Lanzarini — la nostra filosofia
va oltre la semplice certificazione bio.
Abbiamo un Sistema di Garanzia Parteci-
pata, ovvero una pratica collettiva di
controllo delle realtd produttive e dei
prodotti presenti nei mercati dell’asso-
ciazione: la comunita dei soci & invitata
a farsi carico dell’affidabilita di tutti»,
Tra i mercati di Campi Aperti i pit fre-
quentati sono quello del sabato mattina
al Pratello e quello del giovedi in piazza
Lucio Dalla. L’altra grande associazione
di agricoltori per le vendite dirette &
Campagna Amica di Coldiretti

marketing@caab.it

Miglior prezzo

I mercati contadini
ele vendite dirette
degli agricoltori
offrono qualita

e prezzi bassi

L'INIZIATIVA

50%

La spesa al Caab

Dalle 7.30 alle 9, il mercoledi el
venerdi, i bolognesi potranno
andare a fare la spesa di fruttae
verdura al Caab di Bologna, senza
bisogno di partita lva e conun
risparmio che va dal 30 al 50%. Lo
annuncia il presidente Marco
Marcatili. In capo a due anni al centro
agroalimentare aprira anche un
mercato del pesce, realizzato coi
fondi del Pnir. Un cantiere da dieci
milioni che portera con sé ancheil
potenziamento dell'impianto

fotovoltaico

(www.campagnamica.it). «<Abbiamo mer-
cati all’aperto un po’ tutti i giorni della
settimana — racconta il segretario di
Campagna Amica Sergio Tardani— dove
arotazione si trovano prodotti di un cen-
tinaio di agricoltori. Da un anno poic’é il
mercato di Porta Galliera al chiuso. Sia-
mo molto rigorosi e ad eccezione degli
agrumi si possono vendere solo prodotti
del proprio lavoro»

Alle associazioni che riuniscono i pro-
duttori, si aggiunge una vasta schiera di
contadini che fa consegne a domicili.
Funziona cosi: ricevono ogni settimana
gli ordini da parte della famiglie di cas-
sette di pomodori, insalate e melanzane
via WhatsApp, che puntualmente porta-
no in un punto di raccolta o direttamen-
tenelle case.

E il caso dell’Azienda Gamberini, che
ha sede a Granarolo in via Viadagola da
cinque generazioni, che alla vendita di-
retta affianca le consegne. Ogni lunedi,
dopo una visita all'orto, i clienti ricevo-
no una lista con quanto disponibile.

Paolo Mistri, un passato da revisore
dei conti, nel 2016 ha abbandonato per
mettersi a lavorare nel podere di fami-
glia. «Avevamo una casa di campagna a
Castel San Pietro con un po’ di terra —
racconta — sono partito da zero, mi ha in-
segnato tutto un signore albanese che la-
vorava con me. Ho diversi gruppi Wha-
tsApp a cui invio la lista con i miei pro-
dotti e quelli di agricoltori di altre regio-
ni da cui mi servo per frutta e verdura
che da noi non ci sono come gli agrumi
dalla Sicilia o i carciofi dalla Sardegna. E
faccio 250 consegne a settimana». Ci so-
no poi realta come Local to you e Floe-
ma e Floema, che mettono insieme i pic-
coli produttori del territorio da cuisi ser-
vono per poi consegnare a domicilio.
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quasi tutti i produtto-
ri che vendono al litro
i propri prodotti apriranno le loro
cantine per accogliere gli affezio-
nati della damigiana. Che sono
sempre meno e piuttosto anziani,
ma che resistono nonostante i
cambiamenti del mercato.

Sui colli bolognesi i produttori
che vendono vino sfuso sono la
maggioranza, con prezzi che van-
nodal,9a2,5euroallitro per pro-
dotti che ricalcano i pili blasonati
vini Doc in bottiglia ma che a dif-
ferenza di questi arrivano magari
davigne piti giovani o menovoca-
te, con meno lavorazioni e ovvia-
mente meno costi per la confezio-
ne. «In cantina abbiamo testimo-
nianze storiche che certificano I'i-
nizio della vendita di uva e vino
sfuso fin dagli inizi dell’Ottocen-
to», spiega Marco Caliceti, diretto-
re di Tizzano, che a Casalecchio
propone al litro pignoletto, rie-
sling, albana e sauvignon, oltre a
sangiovese, barbera e cabernet
sauvignon, con prezzi che vanno
da2,10a 3,10 euro al litro, circaun
terzo o un quarto dei corrispettivi
prodottiin bottiglia. «La richiesta
& sempre un po’ in calo, perché
erano gli anziani i consumatori
pit abituati», spiegano da Ghedi-
ni, azienda agricola di Montebu-
dello, doveil vino & venduto sfuso
«da sempre» € si trova pignoletto
e barbera frizzanti, pitiun rosé da
barbera, pignoletto e cabernet,
venduti in genere sia nella dami-
giana piccola (22 litri) che in quel-
la grande (54). Certo per puntare
sul vino sfuso, magari acquistan-
do il necessario per un anno inte-
ro, serve una cantina adatta, le
bottiglie eitappi per imbottigliar-
lo. «Non tuttiriescono - continua-
no da Ghedini - anche perché le
case hanno sempre meno cantine
e spesso le bottiglie vengono mes-
se in garage, che se sono esterni
non vanno bene per gli sbalzi ter-
mici». Vendita al litro anche da
Floriano Cinti a Sasso Marconi,
dove segnalano I'annata compli-
cata, che a causa della peronospo-
ra ha ridotto la quantita «ma non
la qualita» del vino, spiega il tito-
lare. La vendita del vino sfuso «&
una tradizione» anche per Letizia
Gaggioli, a Zola Predosa, dove lo
sfuso viaggia attorno ai 2,5 euro
al litro e si trovano pignoletto fer-
mo e frizzante, sauvignon, pinot
bianco, chardonnay e un bianco
da tavola, oltre che barbera friz-
zante, merlot e cabernet. «Lo ven-
diamo dal 15 febbraio fino ai pri-
mi di aprile - spiega Fabio Bovina,
titolare della cantina Botti di Mon-
te San Pietro - L’eta del consuma-
tore & piuttosto alta ma I'abbiamo
sempre fatto. Prima del Covid fa-
cevamo la festa d’apertura delle
botti in cui mettevamo in degusta-
zione tutti i vini. Ma poi abbiamo
abbandonato questa usanza».
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