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Bologna

Addio all’ex rettore Valdecasas
Per 37 anni al Collegio di Spagna
«ll suo contributo immenso»

E morto ieri a Madrid
Volle il restauro
di opere d’arte e locali

di Nicoletta Barberini Mengoli

José Guillermo Garcia Valdeca-
sas & mancato ieri a Madrid. Stu-
dioso eccezionale di poliedrica
cultura, ebbe non pochi meriti
nei riguardi del Reale Collegio
di Spagna di cui fu Rettore dal
gennaio 1978 al 2015, contri-
buendo in maniera sostanziale
al restauro dei locali e delle ope-
re d'arte, aprendo anche la casa
di Cervantes a manifestazioni
culturali estese a tutta la cittadi-
nanza. Il Collegio di Spagna
prende vita nel 1364 dal volere
del Cardinale Albornoz. Tra gli
ospiti piu illustri si conta Carlo V
quando nel 1530 venne a Bolo-
gna per incontrarsi con il papa
Clemente VIl che lo avrebbe, in-
coronato imperatore in San Pe-
tronio.

Cosi lo ricorda I'attuale Rettore
Juan José Gutiérrez Alonso:
«Valdecasas si & occupato del
Collegio di Spagna per quasi
quattro decadi, ha donato al
mondo universitario varie centi-
naia di studiosi formatisi nell’Al-
ma Mater, ha recuperato la me-
moria di Gil de Albornoz come
nessuno aveva fatto in quasi set-
te secoli, ha ottenuto per la no-
stra cittd un Premio Europa No-
stra dall'Unione Europea (nel
2012) e ha recuperato con sfor-
zo, talento e grande eleganza, il
patrimonio del Collegio. A noi
collegiali ha insegnato a cerca-
re la veritd e osare con cono-
scenze insolite, ma anche ad
amare una citta e la sua Universi-
ta. Oggi siamo una legione che

porta con grande orgoglio il no-
me dell’'Universita di Bologna in
tutto il mondo».
Venire a studiare al Collegio
per i giovani spagnoli & un moti-
vo di grande orgoglio, tanto &
vero che per tutta la vita si consi-
derano «bolonios«. Dal Collegio
sono usciti, nei secoli, nomi im-
portanti e prestigiosi nei campi
della cultura e della politica. In
questi decenni Valdecasas (a
destra nella foto, con |'ex retto-
re lvano Dionigi) e la consorte
avevano legato con tantissime
persone bolognesi con le quali
sono rimasti in contatto anche
dopo la loro partenza da Bolo-
gna; persone che li ricordano
con grande affetto e stima.

@ RIPRODUZIONE RISERVATA

IL RICORDO

«Ha recuperato

la memoria

di Gil de Albornoz

come nessuno aveva
fatto in sette secoli»

Bologna ‘cala I'asso’
di un piatto di tortellini:
ecco le carte da gioco

Bologna cala I'asso dei suoi tor-
tellini, e alza le coppe di vino
rosso. Letteralmente. Sono in-
fatti le nuove carte da gioco ‘Bo-
lognesi’ realizzate da Bologna
Games e interamente dedicate
alla cultura gastronomica della
cittd. Disponibili nel classico
mazzo da 40, costano 10 euro e
saranno in vendita da oggi sul si-
to di Bologna Games e nelle edi-
cole e librerie selezionate della
citta. Cosi i Denari diventano un
bel piatto di tortellini, le Spade
si trasformano nella coltellina
usata per le tagliatelle, i Bastoni
sono i mattarelli utilizzati dalle
‘arzdore’ per tirare la pasta, e le
Coppe richiamano i calici di vi-
no rosso delle osterie. Bologna
Games omaggia anche le «don-
ne che nei secoli hanno reso
grande il nome della tavola bolo-
gnese» e per questo «tutte le fi-
gure di Denari (tortellini) e Ba-
stoni (mattarelli), rappresenta-
no personaggi femminili». Il gio-
co & sostenuto da Ascom per-
ché «promuove alcuni dei sim-
boli pili rappresentativi ripropo-
nendo, nel contempo, un gioco
tradizionale come quello delle
carte, amato da persone di tutte
le eta», «Un classico - afferma-
no Jacopo Zucchelli e Alessan-
dro Roversi di Bologna Games -
della socialita, punto di contat-
to tra generazioni».

Gioco patologico: «<Servono
piu incentivi per i negozianti»

L’amministrazione: «Tanti
vogliono dismettere
le macchine. Vanno aiutati»

«Avremmo voluto fare di piu
ma l'emergenza sanitaria ce lo
ha impedito. L'impegno & di
puntare al 2021». Cosi |'assesso-
re al Commercio Alberto Aitini,
nella seduta della Commissione
‘Attivita’ produttive’ fa il punto
sull’odg al bilancio 2020 sul gio-
co d‘azzardo patologico presen-
tato dalla consigliera Giulia Di
Girolamo (Pd). In particolare, il
documento prevedeva un con-
tributo per i commercianti che
vogliono dismettere anticipata-
mente, rispetto alla scadenza
delle concessioni, gli apparec-
chi da gioco. «Cresce la sensibi-
lita dei negozianti verso questo

tema, ma bisogna fare di piti su-
gli incentivi». Le abitudini dei
giocatori, analizza Aitini, «stan-
no cambiando, dai luoghii tradi-
zionali all’'online. Il Comune sta
facendo la sua parte, ma non ba-
sta. Servono azioni nazionali».
Di Girolamo annuncia che in vi-
sta della discussione del bilan-
cio presentera un odg per chie-
dere un impegno all’ Amministra-
zione.

L’Alma Mater
prima in Italia
per la sostenibilita

L'Alma Mater & nella top 10 dei
migliori atenei al mondo, e si
conferma prima in Italia, per at-
tenzione alla sostenibilita am-
bientale. Lo certifica la nuova
edizione del ranking ‘GreenMe-
tric’, la classifica che valuta le
politiche e le azioni green mes-
se in campo dalle universita.
Ora il nostro ateneo conquista
per il quarto anno consecutivo
la prima posizione tra gli italiani
e scala quattro posizioni a livel-
lo mondiale, salendo al 10 po-
sto. Vengono presi in esami di-
versi parametri, tra cui la soste-
nibilitd dei trasport: e proprio
questo risulta il punto di eccel-
lenza dell’Alma Mater che ottie-
ne il massimo punteggio. Ma
crescono anche le valutazioni
sulla gestione dei rifiuti, sull’uti-
lizzo delle risorse idriche e
nell'impegno sul fronte della di-
dattica.

«Metti la mascherina»
Concorso per i giovani
dai 14 ai 19 anni

Si & aperto ieri il bando collega-
to al contest creativo «Metti la
mascherina e stacci dentro»,
ideato dal Comune, in collabora-
zione con Tper, per sensibilizza-
re adolescenti e giovani. Posso-
no partecipare ragazzitraild ei
19 anni che vivono a Bologna e
nell’area metropolitana, chiama-
tiainventare la loro mascherina
ideale. C’é tempo fino al 6 gen-
naio. La giuria, composta da tee-
nager, selezionera 12 disegni e
lavori grafici che verranno pub-
blicati sul canale Instagram di
Flashgiovani per una settimana:
itre pil votati si aggiudicheran-
no il contest. L'idea grafica vin-
citrice verra stampata sulle ma-
scherine che il Comune realizze-
rad come simbolo della campa-
gna di sensibilizzazione. Al vinci-
tore, un device e un voucher di
150 euro per I'acquisto di libri o
materiale video.

Prodotti Dop e Igp, incontri web

QOggi e giovedi prossimo online con Caab e Fondazione Fico

Prodotti Dop e Igp e il ruolo dei
mercati ortofrutticoli all'ingros-
s0. Oggi alle 11 & in programma
un incontro web, gratuito, orga-
nizzato da Caab, Fondazione Fi-
co, Regione Emilia-Romagna e
Apt Servizi. Si parte coi saluti di
Andrea Segré (foto), presiden-
te del Caab, e Alessandro Bonfi-
glioli, dg del centro agroalimen-
tare di Bologna. Seguiranno,
poi, gliinterventi di Alberto Ven-
tura (assessorato regionale
dell’Agricoltura), Duccio Caccio-

PRESSToday (ufficiostampa@volpesain.com)

ni (vicedirettore e direttore mar-
keting Caab) e Claudio Scalise
(direttore Sg Marketing). Infine,
ci saranno le testimonianze dei
consorzi ortofrutticoli Dop e
Igp. Appuntamento bis giovedi
prossimo, con il secondo webi-
nar gratuito sempre alle 11 sul si-
stema dei mercati ortofrutticoli
della Regione Emilia-Romagna
eper una logistica sostenibile
delle merci. Le iscrizioni sono
aperte, basta mandare una mail
a mail@caab.it

Il bio made in Italy sharca in Cina

Operazione grazie al patto tra BolognaFiere e FederBio

1l bio made in Italy sbarca in Ci-
na e si apre all'e-commerce. E
stato sottoscritto un accordo
tra FederBio Servizi e China or-
ganic food certification Centre
(Cofcc) - organismo ufficiale di
controllo e certificazione per il
bio in Cina, autorizzato dal mini-
stero dell’Agricoltura della Re-
pubblica Popolare Cinese, atti-
vo anche all’'estero con 118
aziende straniere certificate -
che apre il mercato cinese alle
aziende italiane interessate a

espandere il proprio business.
A sostegno delle imprese, per
supportarle nelle pratiche per
ottenere la certificazione che
autorizza la vendita di cibi biolo-
gici nel mercato cinese, & stato
istituito un desk dedicato pres-
s0 la sede di FederBio Servizi a
Parma. L'operazione si inserisce
nel patto strategico sottoscritto
a favore del biologico tra Bolo-
gnaFiere e FederBio che punta
a sviluppare una piattaforma di
internazionalizzazione al servi-
zio delle aziende.
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~ AGENDA E NEWS

Il ruolo dei mercati all’ingrosso perla
valorizzazione dei prodotti DOP e IGP

Oggi e giovedi prossimo appuntamento on line con i Dialoghi 2020 di Bologna Award per
incontrare tuttii consorzi dei prodotti a denominazione protetta della regione

BOLOGNA

Vanta 44 eccellenze tra Dop e
Igp la Regione Emilia Roma-
gna, prima fra le regioni italia-
ne per impatto economico di
queste eccellenze della sua
food valley, con 3.020, ai quali
vanno sommati circa 394 milio-
ni peril comparto delvino (fon-
te: rapporto Ismea Qualivita
diffusonelmarzo 2020). L'Emi-
lia-Romagna si conferma dun-
que al top dell’agroalimentare
italiano di qualita con tre pro-
vince sul podio per impatto eco-
nomico dei prodotti Dop e Igp.
Proprio alla valorizzazione dei
prodotti tipici da parte dei mer-
cati all’ingrosso & dedicato il
primo dei due Dialoghi 2020 di
Bologna Award in programma,
su piattaforma digitale, oggi e
giovedi prossimo 17 dicembre,
per iniziativa del CAAB — Cen-
tro Agroalimentare di Bologna
e della Fondazione Fico in si-
nergia con la Regione Emi-
lia-Romagna. “Il ruolo dei mer-
cati per la valorizzazione dei

prodotti DOPIGP” titola il focus
inprogramma oggidalle 11, in-
trodotto dal presidente CAAB
Andrea Segreé con il direttore
generale Alessandro Bonfiglio-
li: si avvicenderanno gli inter-
venti di Duccio Caccioni, vice-
direttore di mercato e direttore
marketing CAAB, di Claudio
Scalise, Direttore di SG Marke-
ting e di Alberto Ventura, fun-
zionario dell’Assessorato Agri-
coltura Regione Emilia-Roma-
gna. Seguiranno le testimo-
nianze dei Consorzi ortofrutti-
coli DOP e IGP della Regione E-
milia-Romagna con interventi
di Alessandra Ravaioli, consu-
lente marketing strategico CSO
Centro Servizi Ortofrutticoli,
Francesca Nadalini, Responsa-
bile Commerciale Op Sermide
Ortofruit e titolare Nadalini So-
cietd Agricola, Patrizia Manghi,
Responsabile SalFrutta Srl. I1a-
vori potranno essere seguiti an-
che da remoto in streaming sul
sito https://webinarasppine-
xt.adobecon-
nect.com/caab-prodot-

ON LINE

Alla scoperta del caffé con Slow Food

Giro del mondo col caffée
di Massimo Pazzini

Incontro online lunedi sera
organizzato dalla condotta
Slow Food Rimini col
torrefattore di Coriano

RIMINI
1l viaggio di un chicco di caffé & il
titolo dellincontro sul web orga-
nizzato dallacondotta Slow Food
Rimini-San Marino con il torre-
fattore Massimo Pazzini. L’ap-
puntamento & per lunedi prossi-
mo 14 dicembrealle 21 sulla
piattaforma digitale Zoom. Sia-
mo bene o male tutti convinti che
questabevanda tonificante sia par-
teintegrante del vivere all'italiana.

PRESSToday (ufficiostampa@volpesain.com)

Ma éveramente cosi? Daquale par-
tedel mondoprovengonoipreziosi
chicchi? Come funziona il mercato
mondiale del caffé? In che modo il
caffé viene selezionato, torrefatto
fino ad assumere le caratteristiche
checositantocelofannoapprezza-
re? L'incontro servirt proprio per
rispondereaquestedomandeeari-
spondere sara Massimo Pazzini,
proprietario e responsabile della
torrefazione Caffé Pazzini, unapic-
cola realta artigianale di Coriano
nel Riminese capace di produrre
grandimiscele ponendosempreat-
tenzione allimpatto ecologico e al-
la giustizia sociale, per questo par-
ticolarmente in linea con i principi
dellanostraassociazione.

La mappa dei prodotti Dop e Igp del’Emilia-Romagna

ti-dop-igp/event/event_in-
fo.htmlL'utilizzodeimercatial-
I'ingrosso nella valorizzazione
dei prodotti tipici appare fon-
damentale per sviluppare ar-
monicamente il settore Dop /
Igp: si calcola che nel sistema
dei mercati della Regione Emi-
lia Romagna (Centri Agroali-
mentaridiBologna, ParmaeRi-
mini - Mercato all'ingrosso di
Cesena) i prodotti ortofrutticoli
marchiati con Dop, Igp e 5tg

ammontino acirca 25 milioni di
kg per un controvalore all'in-
grosso di circa 42 milioni . A
questi prodotti vanno poi ag-
giunti prodotti tipici di eccel-
lenza con connotazione tipica-
mente territoriale, prodotti in
genere da piccoli agricoltori,
che senza la possibilita di acce-
dere ai mercati andrebbero in-
contro all’estinzione con un no-
tevole danno non solo econo-
mico ma anche per il patrimo-

nio gastronomico e per la biodi-
versitd. La valorizzazione dei
prodotti ortofrutticoli certifica-
ti e soprattutto di quelli “mino-
ri” nei mercati all'ingrosso svol-
ge quindi un prezioso ruolo di
supporto per migliaia di piccole
aziende produttrici, ed é base di
rifornimento per i piccoli distri-
butori di eccellenza comeimer-
cati. L’Emilia Romagna pud
vantare, oltre a prodotti cele-
berrimi come il Grana Padano,
il Parmigiano Reggiano, il Pro-
sciutto di Parmae I'Aceto Balsa-
mico di Modena, anche l'olio e-
xtra vergine d’oliva diBrisighel-
la e delle Colline di Romagna,
T'Aglio di Voghiera, la Patata di
Bolognaetrale 25 Igp oltre alla
rinomatissima Mortadella di
Bologna anche 'Anguria Reg-
giana i Cappellacci di zucca fer-
raresi, 'Asparago verde di Alte-
do, lo Scalogno di Romagna, il
Fungo di Borgotaro, il Marrone
di Castel del Rio, le Pere dell’E-
milia Romagna, Pesca e Netta-
rina di Romagna, la Ciliegia di
Vignola.

ON LINE

Tramonto diVino
show cooking on line

Oggi alle 18.30 in diretta
da Casa Artusi con
Martina Liverani e
Azzurra Gasperini

FORLIMPOPOLI

Inunmondo che stadiventando
sempre pitidigitale, anche i pro-
dotti e i vini del’Emilia-Roma-
gna si spostano sul web per rac-
contarsie farsi conoscere agliu-
tenti dellarete. Oggi alle 18.30,
muniti di calice, smartphone e
pc, si pud assistere in diretta Fa-
cebook, dalla pagina Emilia Ro-
magna da Bere e da mangiare,
alla seconda puntata di In cuci-
na con Tramonto DiVino' in on-
da da Casa Artusi. Protagoniste
ai fornelli una giornalista esper-
ta di cibo, Martina Liverani, e u-
nafood blogger, Azzurra Ga-
sperini, in arte Azzuchef. Con
loroacucinare a quattromani, e
araccontare vini e prodotti, ani-
mando la diretta Facebook, la
Maestra di cucina di Casa Artu-
si, Carla Brigliadori, e ilsomme-
lier Marco Casadei, per una di-
sfida all'ultimo abbinamento
tra vini e cibi di Emilia e Roma-
gna.

A coordinarli Daniele De Leo,
navigato ‘anchorman’ nel mon-
dodelle tipicita enogastronomi-
cheregionali.

Nei piatti i prodotti tipici forniti
dai Consorzi di promozione e tute-
ladelle Dop e Igp regionali. Duele
ricette che Martina Liverani e Az-
zuchef, insieme a Carla Brigliado-
11, prepareranno live illustrando
ingredienti e passaggi per poterli
replicare a casa: Gallette salate al
Parmigiano Reggiano Dop, Patata
di Bologna Dop, Pere e Noci; Cro-
stini con Coppa Piacentina Dop e
Squacquerone di Romagna Dop,
Spicchi di Piadina Romagnola Igp
consalsa (daricettaartusiana 108.
Crostini di capperi) con Prosciutto
di Modena Dop e Aceto Balsamico
Tradizionale di Modena Dop. Nei
calici, i migliori vini regionali rac-
contati da un vero esperto, il som-
melier Marco Casadei. Tramonto
DiVino & un evento dellAssessora-
toAgricoltura, Caccia e Pescadella
Regione Emilia-Romagna, orga-
nizzato in partnership con 'Enote-
caRegionale del'Emilia-Roma-
gna, APT Servizie Unioncamere E-
milia-Romagna, Casa Artusi,
CheftoChef, organizzato da Agen-
zia PrimaPagina Cesena insieme
alle AisdiEmiliae Romagna.
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ASSOCIAZIONI
LOma sceglie
Matteo
Pagliarani

ROMAGNA

Matteo Pagliarani, coordina-
tore dei Giovani Imprenditori
Agriocli di Cia Romagna (A-
gia), 26enne, ¢ unodeidueita-
liani, e traFaltro romagnoli, tra
i27 partecipanti di tutto il
mondo, selezionato dall'Orga-
nizzazione mondiale degli a-
gricoltori (Oma) per la secon-
da edizione del Gymnasium, il
percorso biennale di specializ-
zazione internazionale per
giovani agricoltori. nPrendera
cosi parteal biennio formativo,
inaugurato online lo scorso fi-
nenovembre, inrappresentan-
za dei giovani imprenditori a-
gricoli di Cia-Agricoltori Italia-
ni. Le sfide da affrontare sono
di grande attualitd, in primo
piano i cambiamenti climatici
elasostenibilith ambientale, e-
conomica e sociale, le filiere a-
gricole e il reddito degli agri-
coltori. Matteo Pagliarani &
coordinatore di Agia-Cia Ro-
magna e formatore professio-
nale per il settore agrituristico,
la sua azienda si chiama Cloro-
filla. Autore del libro “Non vo-
levo fareil contadino”.
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