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Universita
Medicina, stop

al numero chiuso
all'insaputa di tutti
poi il dietrofront
Puccia pag.8

. La tabella di novembre
Cosi il Napoli prepara
Passalto alla Juve
Mertens, gol-spettacolo

Taormina e servizio alle pagg. 17 e 18

L'intervista
Capitan Chirichella #%
«Ultalvolley vince  #g
con la cazzimma
di noi napoletane»
Agata a pag,. 21

Manovra, le tasse non calano

»I primi conti: nel 2019 la pressione fiscale invariata al 41,8%. Il reddito anche ai diciottenni

Nuovo attacco di Juncker: Italia, sforamenti inaccettabili. Salvini: & il passato. Ma si tratta

L’analisi
ECCO CHI VINCE

E CHI PERDE
TRAICITTADINI

Paolo Balduzzi

I n queste settimane freneti-
che per I'approvazione dei
documenti di bilancio, il mon-
do della politica trova molto
interessante interrogarsi su
chi abbia vinto tra Di Maio e
Salvini. E un gioco a tratti di-
vertente, che fanno i giornali
per ilettori, gli stessi partiti di
governo per far dimenticare
le promesse mancate e rinsal-
dare il consenso con la pro-
pria base elettorale, i partitidi
‘opposizione a corto di altri ar-
gomenti per cercare di creare
una crepa nella maggioranza.

Continua a pag. 42

L’analisi/2
IL SUD DEVE
ATTENDERE
ANCORA

Nando Santonastaso

9 & un problema di cam-

bio di passo (che non

c’e) nei confronti del Mezzo-
giorno. Un problema che ri-
schia di riprodurre con il go-
verno gialloverde, autodefini-
tosi «del cambiamento», uno
schema caro a molti esecutivi
che I'hanno preceduto senza
lasciare alcun rimpianto. Nel
senso che la cosiddetta centra-
lita del Sud continua a rima-
nere uno slogan, accompa-
gnato per carita dalle migliori
intenzioni, ma non una priori-
taassoluta, incontrovertibile.
Continua apag. 42

Nel documento di bilancio
consegnato alla Commissio-
ne Europea emerge che, nel
2019, il peso delle tasse non
calera rispetto a quest’anno,
restando al 41,8%. E spunta
un «reddito base universa-
le»: si tratta di un assegno di
500 euro al mese da assegna-
reatuttiigiovanitrail8ei
26 anni. Intanto nuovo attac-
co europeo alla manovra, da
parte di Juncker: «Dall'Italia
deroghe inaccettabili». E Sal-
vini: «E il passato». Ma la
trattativaresta aperta.

Servizidapag.2a 6

I focus del Mattino

Vitalizi, lo stop
anche al Senato

Diodato Pirone

nche il Senato, tre mesi do-
po la Camera, adotta il ri-
calcolo dei vitalizi in vigore fino
al 2012. Misura votata dai mem-
bri dell'Ufficio presidenza dei
gruppidiM5SeLega. Apag.6

Rc Auto, sconti
per la Campania

Marco Esposito

a tariffa unica assicurativa
della responsabilita civile?
Non sara cosi, previsti solo scon-
ti. E a Napoli i listini per chi assi-
cura sono del 58% oltre la me-
dia. Apag.7

Lo scenario

La voce di Draghi
e la cantilena
dei vertici della Ue

Giulio Sapelli

S e accettassimo il dera-
« page (deviazione)» pre-
visto dalla manovra rispetto al-
le regole europee «alcuni Paesi
ci coprirebbero di ingiurie e in-
vettiver. Continuaapag. 43

Arabia Saudita

1l feroce gioco
di potere
dietro la morte
di Khashoggi
Fabio Nicolucci

hecosae

successo
aJamal
Khashoggi? |
Seilsuo
destino
personale
sembra oramai
tragicamente evidente, meno
chiarisono i motiviele
dinamiche che hanno lo
hanno deciso e determinato.
Eraentrato tranquillamente
nel consolato saudita ad
Istanbulil 2 ottobre.

Continuaapag. 43

I nuovi scavi Godart: «Scoperta straordinaria, smentito Plinio»

n mlrustro Bonisoli negll

avi per la

pr dei nuovi ritr

i.

A destra l'iscrizione a carboncino che
potrebbe far rivedere la datazione

dell’eruzione NEWFOTOSUD/SERGIO SIAND

Pompei distrutta a ottobre, non ad agosto

Una scritta cambia la storia: esperti divisi

Il reportage

Petruro, la Riace dellTrpinia
«Da anni non c’erano bambini»

GigiDiFiore
inviato a Petruro Irpino

naholo, nove mesi, & nato a
Benevento, come Irabcura

che ha due anni. Samuem, [

anche lui nove mesi, & in- _
vece nato ad Avellino.
Sono i bambini di que-
sto piccolo paese irpi-
no, dal centro storico pa-
vimentato con pietre
bianche attorno alla chiesa

di San Bartolomeo. 1 genitori
vengono dalla Nigeria e dal Gha-
na. Appena 220 persone vivono

-

-+

quassii tutto I'anno, anche se ri-
sultano 367 residenti. E un pae-
se, in preda allo spopolamento e
alla fuga dei giovani, che ha fat-
to dell'accoglienza ai migranti
la scommessa del suo futu-
{ rocon le possibilita offer-
te dal centro Sprar. Dice
4 Alfonsina, insegnante
in un paese vicino con

un nipote che lavora al-

lo Sprar: «E bellovedere i
volti di bambini, la vivacita
di questi piccoli che anche quan-
do vanno via restano nel ricor-
dodi tutti». Apag.9
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Giuseppe Crimaldi

Itre cento ettaridi bosco

in fumo: un anno fa si
consumo la terribile estate
del Parco nazionale del Vesu-
vio, Per quei roghi appiccati
dolosamente la Procura di
Napoli ha iscritto nel registro
degliindagati il dirigente del-
la Protezione civile della Re-
gione Campania e il suo pre-
decessore: non attivarono le
misure di prevenzione neces-
sarie. I pm ipotizzano i reati
di abuso di ufficio, concorso
in incendio colposo e devasta-
zione colposa. InCronaca

ghi sul Vesuvio
dirigenti regionali
sotto inchiesta

Indagati due dirigenti della Protezione civile
«Non hanno attuato le misure di prevenzione»

Sul MattinoTv

De Luca sfida Di Maio
«Sard sempre io
I'assessore alla sanita»

Il recente stop governativo al
doppio ruolo presidente della
Regione-commissario alla Sa-
nita indurra Vincenzo de Lu-
ca ad autonominarsi «assesso-
re al ramo». Lo ha detto ierilo
stesso governatore, in un'in-
tervista, ospite a Mattino Tv.
Porcaro in Cronaca

La salute a tavola

«Ho provato il finto hamburger
Incredibile, sa davvero di carne»

Elisabetta Moro

oseph Puglisi, professore di

biologia strutturale dell'Uni-
versita di Stanford e inventore
dell'eco-hamburger ha rice-
vuto il Bologna Award
2018, il premio interna-
zionale per la sostenibi-
lita agroalimentare con-
ferito dalla Fondazione
“Fico™ di cui fanno parte
anche l'universita Suor Or-

sola Benincasa di Napoli e I'Ate-

neo bolognese. La carne a base
di piante vegetali fa risparmiare
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acqua ed energia. Ma ¢ davvero
buona? «Assaggiamola insie-
me...», Cosi, in un attimo ci ritro-
viamo nella cucina del ristoran-
te Bell'Ttalia davanti a delle pol-
pette di macinato che somi-
gliano in maniera inatte-

sa a quelle vere. Intanto

lo chef Massimiliano ci

porge i nostri fake-bur-

ger. 11 profumo & invi-
tante. Il sapore sorpren-
" dente. La somiglianza con
la carne & impressionante. Ma
Puglisi & insoddisfatto: «<Manca
il ketchup...». Apag.12
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MACRO

Reggia di Caserta, si cerca il successore di Felicori

Anche se ieri il ministro dei
Beni culturali Alberto Boni-
soli, in visita a Pompei, ha as-
sicurato che «sta attivando il
concorso per cercare il suc-
cessore di Mauro Felicori al-
la Reggia di Caserta», nulla &
ancora chiaro su cio che suc-
cedera dal 31 ottobre in poi
per il monumento Unesco. 11
direttore Felicori andra in
pensione per raggiunti limiti
d’eta. Nel futuro del diretto-

e Felicori, pero, potrebbe es-
serci ancora la Campania. 11
governatore Vincenzo De Lu-
ca ha infatti assicurato che
tenterd di recuperarlo. «As-
sessore? Non c’¢ posto in
giunta, ma & una grande ri-
sorsa da valorizzare: nei
prossimi giorni lo incontre-
10 e vedremo di poter indivi-
duare una strada per impe-
gnare le sue professionali-
ta», & stata la promessa del

presidente De Luca.

Intanto a Caserta si & aper-
to un fronte polemico. Pur ri-
conoscendo le doti eil valore
delle iniziative di Felicori, il
Comune ha detto no al ban-
do di assegnazione dell'uso
della peschiera della Reggia
a una societa sportiva di ca-
nottaggio. Nulla puo il Co-
mune contro la decisione
della direzione della Reggia,
ma & comunque atto ostile

l'ordine del giorno varato
all'unanimitd in Consiglio
comunale lunedi. Non com-
menta il direttore Felicori la
posizione espressa dal Consi-
glio preoccupato di un uso
della peschiera e della Reg-
gia che potrebbe compro-
metterne l'equilibrio e an-
cheil rapporto con la citta. I1
bando prevede di affidare
per 20 anni ad una societa
sportiva privata la gestione
della Peschiera in cambio di
relativa pulizia.
lidia luberto
©RPRODUZIOKE RISERVATA
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Lo scienziato dell'universita di Stanford Joseph Puglisi,
a Bologna per un premio, ha creato la polpetta vegetale
La studiosa Elisabetta Moro I'ha assaggiata. Con sorpresa

Ho mangiato
il fake-burger:
sa di manzo

Elisabetta Moro

acucinanapoletanaé
quella che preferisco.
Adorolamozzarella,
( la pasta, il pesce. E
T'impepata di cozze,
che ho assaggiato per
la prima volta dai miei parenti
diErcolano pit di vent'anni fa.
Unafolgorazione». Adirloe
Joseph Puglisi, professore di
biologia strutturale
dell'Universita di Stanford e
inventore dell'eco-hamburger.
Loabbiamoincontratoa
Bologna, nel caos gioioso di Fico
Eataly World, il parco tematico
dedicatoalle eccellenze
alimentariitaliane, dove é
giunto per ritirare il Bologna
Award 2018.11 premio
internazionale per la
sostenibilita agroalimentare
conferito dalla Fondazione
“Fico” di cui fanno parte anche
I'universita Suor Orsola
Benincasa di Napoliel’Ateneo
bolognese. La carne a base di
piante vegetali farisparmiare
acquaed energia. Ma ¢ davvero
buona? «Assaggiamola
insieme...», Cosl, in un attimo ci
ritroviamo nella cucina del
ristorante Bell'Ttalia davantia
delle polpette di macinato che
somigliano in manierainattesa
aquellevere. «La societa di cui
sono consulente e socioa Los
Angeles si chiama Beyond
Meat. Oltre la carne. Ciabbiamo
messo quattro anni, ma alla fine

PANIIFIONT A

IL DOCENTE SPIEGA:
«MEDICI ENTUSIASTI

MA COSTI ANCORA ALTI
LE GRANDI CATENE
STANNO VENENDO DA NOI
PER CAPIRE | SEGRETI»

cisiamo riusciti»,

Di cosa sono fatte?

«Proteine di piselli, perché
consentono diavere lo stesso
apporto proteico del manzo.
Abbiamo aggiunto I'clio di
cocco per dare quella
sensazione succulentachei
consumatorisi aspettano
quandoaddentano
I'hamburger».

Il colore rosso tipico del
macinato come loavete
ottenuto?

«Usiamo solo ingredienti
naturalienon Ogm.Céun
colorante naturale che deriva
dalla barbabietola. E un piccolo
trucco perché con la cottura
diventi marroncino».

Perché questo maquillage &
cosi importante?

«Perché il consumatore deve
avere la sensazione di trovarsi
davantiad un vero pezzodi
carne. Deve ritrovare la stessa
consistenza, quell'odore di
arrostitura che favenire
l'acquolinain bocca. Eil sapore,
naturalmente».

Appunto, il sapore...

«Finoad oral'industria
alimentare ha cercato di
proporre polpette abase di
lupini, lenticchie, cicerchie. Ma
ilrisultato édeludente. E poi
contengono pili carboidrati che
proteine»,

Ibuongustaisi rifiutano di
mangiarle.

«Giustamente... E cosinon si fa
nessun passo avanti daun
puntodivista ambientale»

Ma perché imitare la carne,
non & meglio educare alla
sanaalimentazione?
«[lconsumatore & un egoista
incorreggibile. E quando non ha
una cultura alimentare
sofisticata come quella che
avete voiin Italia, basata sulla
dieta mediterranea, & molto
difficile convincerloa
rinunciare ai sapori cui &
abituato. Per questo abbiamo
decisodiiniziare questa
avventurascientificae
imprenditoriale con il pasto
totemico degli americani»,
Quale risultato viaspettate?
«Partiamo da un dato. Negli
States si consuma un miliardo

dihamburgerall'anno. Una
cifra colossale. Se riusciamoa
sostituire un terzodi questi
panini con la versione green, il
gioco & fatto. Avremo un doppio
vantaggio, unnotevole
risparmio energeticoeun
fortissimo risparmio della
spesasanitaria».

Perché?

«Per il semplice motivo che

MA IL BIOLOGO
[TALD-AMERICAND
CONFESSA: «ADORO

LA PASTA E L'IMPEPATA
DI COZZE DEI MIEI
PARENTI DI ERCOLANO=

questo eccesso di consumo di
carni rosse e grasse sta facendo
ammalare i miei concittadini,
che sono spesso in sovrappeso e
siavviano a grandi passi verso il
diabete, le malattie
cardiovascolari, ecc.».
Lasua cattedra éall
della Scuola di Med
cosapensano i dottori della
suainvenzione?

«Ne sono entusiasti. Perché per
loro édifficilissimo convincerei
pazientia mangiare bene.
Allora ben vengaunaiutino».
Le catene del fast food come
reagiscono?

«Queste catene, cheio chiamo
Food Deserts, deserti alimentari
perché vendono cibi pessimi,
stanno venendo tutte da noi per
capire come abbiamo ottenuto
questo risultato. I loro

A Parigi

APozzuoli

Josef Puglisi
trai
padiglioni di
Fico ha
ritirato il
Bologna
Award per la
sostenibilita
agroalimenta-
re conferito
dalla
Fondazione
Fico di cui fa
parte anche
l'universita
Suo Orsola
Benincasa.
In basso a
sinistra
l'antropologa
dell'ateneo
napoletano
Elisabetta
Moro che ha
assaggiato il
burger
vegetale e
condotto
I'intervista al
collega di
Stanford

consumatori, contrariamente a
quel che si crede, sono
interessati a mangiare meglio. E
visto che ladomanda di cibo
vegano e vegetariano éin
crescita esponenziale, questi
rivenditoriintravedono un
nuovo mercato».

La storica Chin Jou nellibro
“Supersizing Urban America”
ha dimostrato che gli
incentivi federali per
promuovereil franchising di
queste catene nei quartieri
etnici e dare cosilavoro alle
classi povere, sisono
trasformati in un boomerang,
perché di fatto hanno
incentivatol'obesita.
«Purtroppo I'equazione &
ineluttabile. Basso reddito,
pessimo cibo, obesita».

Quanto costa il suo

1

Gala della mozzarella sulla Senna

Lamozzarelladi bufala Dop
sitrasferisce all'ombradella
Torre Eiffel per un esclusivo
€Vento promosso in
occasione del Salone
Internazionale
dell’Alimentazione (Sial, dal
21al 25 ottobre nell'area
espositiva di Paris Nord
Villepinte) dai Consorzi di
Tutela Mozzarella di Bufala
CampanaDope Grana
Padano Dop per incontrare

contaminazioni.
Idue formaggi simbolo del
Made inItaly a tavola hanno
scelto di allearsi anche
all'estero, dopoil felice
connubio al Cibus di Parma.
«Per capire tendenze e
innovazionibisogna essere
al Sial, perché
I'appuntamento parigino &
una fotografia della
direzione di marcia del
settore dell’alimentazione»,
i del

Cancro, ecco i <12 menu per la vita»

Venerdi-alle17,30 -
nell’Auditorium dell'Ipseoa
Petronio di Pozzuoli siterra
la presentazione del progetto
“I2menu per la vita”.
Un'iniziativa nata conuna
collaborazione tral'istituto
presieduto dal professor
Filippo Monacoe il
Policlinico dell'Universita
Federicoll di Napoli. I malati
oncologici imparerannoa
cucinare menu adatti alla
loro condizione secondole

il mendo dell’infor

francese e raccontare queste
dueeccellenze italiane. Sara
unveroe proprio “Fuori
Salone”,in programmala
seradel 22 ottobre: una
cena-crocieranel cuore
della capitale. Per
I'occasione & previstauna
performance a quattro mani
trail mestro pizzaiolo
Franco Pepe e lo chef
francese Djibril Dame per
unaseratad’autore, ricca di

PRESSToday (ufficiostampa@volpesain.com)

ilpr
Consorzio Mozzarella Dop
Domenico Raimondo.
«Ifrancesi sono diventatii
principali consumatori di
formaggiitaliani, tanto che
quasiil 20% delle
esportazioni complessive
finisce proprio Oltralpe, in
ulteriore aumento del 2% nel
2018», spiega il direttore del
Consorzio Pier Maria
Saccani.

idei mediciedegli
esperti. «Il progetto che
mettiamo in campo insieme
all’'Universita ¢ interessante
sotto variaspetti - spiegail
dirigente scolastico Filippo
Monaco - &€ importante per gli
ammalati oncologici perch:
imparano a cucinare quello
cheéadattoallalorodietae,
allo stesso momento, sono
coinvolti nelle attivita della
nostrascuola perché
avranno I'opportunita di

are conidocentie

conglialunni.La
gastronomiadiventa
un’occasione disvago e di
confronto e sono sempre di
pittle persone appassionate
dicucina chesidilettano a
stare davanti ai fornelli.
Ideare, scegliere e reperire
gliingredienti, prepararei
piattieservirlidiventa anche
un’occasione di
socializzazione e di svago.1
protagonisti saranno quindi
gli stessiammalati che, una
volta acasa, faranno
comprendere anche ailoro
familiari che lelimitazioni
che hanno nel mangiare
POSSONO essere superate con
creativith e con la scoperta di
cose buone e salutari. Di
particolareinteresse éla
prevenzione che sideve fare
soprattutto con
T'alimentazione. Quindi i
nostri “allievi” saranno
anche testimonial della
buonaesanadieta
Mediterranea».
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ger?
«Ancora troppo. Peril
momento & distribuito nei
ristorantidi fascia medioaltae
staavendo un successo
incoraggiante, Loabbiamo
appena lanciatoin Canadaea
Singapore»,
Einltalia? Eil Paese con la
percentuale pili elevata di
vegani e vegetariani al
mondo, dopo I'India. Circa
1'8%.
«InlItalia ceI’hain esclusivala
catena Well Done, ma speriamo
diarrivare presto nei
supermercati»,
Chi ha finanziato la vostra
startup?
«Bill Gates, i fondatoridi
Twitter, insieme a molti
imprenditori della Silicon
Valley.
Intanto lo chef Massimiliano ci
porge i nostri fake-burger. I1
profumo & invitante. Il sapore
sorprendente. La somiglianza
conlacarne é impressionante.
Ma Puglisi & insoddisfatto:
«Manca il ketchup...»,
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