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Il tempio del mangiar sano
diventa il mercato del gusto

Una calamita per attrarre turisti, soprattutto stranieri, per i quali il cibo
italiano & considerato il numero uno. Ma anche un luogo unico dove si
faranno formazione e iniziative: nei suoi dieci ettari di dimensione,
Fico si prepara a stupire il mondo, rendendo Bologna ancora di piQ

la capitale del mangiare tricolore.

«Con sei
milioni di
turistici
sara tanto
lavoro
per tutti.
Quando
uno & qui,
visita poi
anche
Bologna»

OSCAR
FARINETTI

Fondatore Eataly

Simone Arminio
= BOLOGNA

di quelli che, da decenni, ven-

gono in Italia per fotografare i

monumenti, si, ma soprattutto
permangiare e seguire corsi di cuci-
na. Una dieta cosi diversa dalla lo-
I0, € per questo cosi amata, quasi ve-
nerata. Oppure uno statunitense,
con il suo mito per la pizza, per la
pasta e per il Parmigiano Reggiano.
Basta chiedere 2 un qualunque risto-
ratore italiano per scoprire che il
piatto preferito dei turisti america-
ni, oltre ai primi, & proprio il for-
maggio piit noto e imitato al mon-
do. Lo adorano cosi tanto che, in ge-
nere, non sanno aspettare di ordi-
narlo: in attesa del meni afferrano
il grattugiato dalla ciotola, lo sfarina-
no sul pane e con un po” d’olio van-
no in estasi.

I MMAGINIAMO un giapponese,

E COSI: il mondo ama I'Italia, ma
soprattutto ama la sua cucina. Lo di-
mostra quel serpentone colorato di
gente in fila da Eataly, uno dei posti
pit visitad di New York insieme
con la Statua della Libertd. Ora,
pensiamo a cosa succedercbbe a
questi milioni di cultori del cibo tri-
colore in vacanza in Italia, se qualcu-
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no dicesse loro che dalle parti di Bo-
logna (no, non & un salame, come
credono molt amencam), tra po-
che settimane aprird un mega parco
agroalimentare che ette di co-
noscere il cibo italiano, tutto, da
nord a sud, dagli antipasti ai dolci,
visto sia in orizzontale — in tutta la
sua biodiversita — sia in verticale,
lungo l'intero suo processo produtti-
vo. Dagli allevamenti di maiali al
bancone del salumiere. Dal forcone
del campo coltivato alla forchetta
del ristorante.

TUTTO vero. Perché i numeri di Fi-
co Eataly World (data di apertura
15 novembre, alla presenza del pre-
mier Paclo Gentiloni), vale la pena
di ricordarli. La Fabbrica Italiana
Contadina, avra 10 ettari di dimen-
swm, di cui due coltivati con piti di
emila cultivar, poi 200 animali
nelle stalle, 40 fabbriche di trasfor-
mazione del cibo, altrettanti risto-
ranti, quindi botteghe, spazi per i
bimbi, 6 grandi aree didattiche mul-
timediali (fuoco, terra, mare, anima-
1i, vino e futuro), un centro congres-
si da 1.000 persone, un teatro, le au-
le, gli spazi di ristoro, e tutto il re-
sto. Indotto compreso: un_hotel,
una fabbrica di ture artigiana-
1i, corner di musei, enti, istituzioni,
associazioni, tra cui uno spazio in-

formativo sui 100 Borghi pit belli
d’Tralia e uno sui luoghi italiani di-
chiarati patrimonio  dell’'Unesco.

L'uldmo arrivo riguarda la Borsa
merci: 'ufficio della locale Camera
di Commercio dove ogni settimana
si decidono i prezzi del grano, dei
cereali ¢ di un mucchio di altre ma-
terie prime. Anche loro prenderan-
no casa a Fico.

E POI c’& I'aspetto ludico-turistico.
Negozi, ristoranti, giochi interattivi
sumodello expo, visite guidate inte-
grali, settoriali e personalizzabili, in
dozzine di lingue diverse. E biciclet-
te appositamente create dall’Atala
per andare in giro allinterno del
parco potendo contare su un volu-
minoso portapacchi per acquistare i
prodotti, scopo che nell’economia
del progetto non & certo secondario.
«Sarid una grande Dlsney]and del ci-
bo», prometteva gid un anno
Oscar Farinetti, parlando di Fico.
Non & certo un caso se il parco
agroalimentare porta, tra gli altri,
anche lo zampino del fondatore di
Eataly, che ne gestisce la parte com-
merciale con Coop Alleanza 3.0. In-
sieme, al 50% (ma a sua volta Coop
¢socia in Eataly), le due societh han-
no creato Fico Eataly World spa,
con a capo Tiziana Primori, per an-
ni alla guida delle iniziative speciali
di Coop e gia artefice 2 Bologna di
piccole grandi innovazioni come la
libreria-bar-ristorante-spaccio  ali-
mentare Ambasciatori, o il Mercato
di Mezzo: banchi alimentari e ke
awagy di qualita nelle storiche viuz-
ze del commercio alimentare al det-
taglio, dietro piazza Maggiore.
Anche la proprieta & un ibrido. Di
fatto una societd pubblico-privata,
visto che il parco ¢ gestito da una

La gestione & un mix tra
pubblico (Caab) e privato.
La parte commerciale tocca
a Eataly e Coop Alleanza 3.0
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In alto
alcuni
rendering
di Fico,
che aprira
al
pubblico
il1s
novembre.
Trale
tante
attrazioni,
ci saranno
anche 6
aree
didattiche
multime-
diali

Sgr al cui interno il Caab (mercato
ortofrutticolo di Bologna, socio di
maggioranza ¢ il Comune) detiene
il controllo, avendo conferito gli im-
mobili. I1 resto sono fondi privat,
polverizzati in decine di quote ver-
sate da attori cittadini e nazionali di
vario tipo: banche e fondazioni ban-
cane, associazioni di categoria, so-
cietd private e un mucchio di casse
previdenziali di ordini professiona-
1i, dai medici ai veterinari, dai biolo-
gl agli agronomi e perfino agli avvo-
cati. Tutti finanziatori, ed & questo
il vero miracolo, del neonato parco
e del Nam, la nuova area mercatale
sorta subito fuori dai g'randj capan-
noni del Caab in un’area piil piccola
e logisticamente ottimizzata, per la-
sciar spazio proprio a Fico.

CHE, da par suo, ha anche un’ani-
ma scientifica. Una fondazione che
coordina la didattica e la divulgazio-
ne, con a capo Andrea Segré, agroe-
conomista, saggista ed ex preside di
Agraria all’Universit di Bologna,
che sorge giusto di fianco. Da Ii al
Caab il passo, metaforicamente e in
termini di distanza, & davvero bre-
ve. Il professore diventa presidente
di Caab a luglio 2012, attirato
dall’idea di un mercato ancora oggi
tra i primi in Italia per qualita dei
controlli e per volumi di frutta e ver-
dura movimentati. Ma era cormun-
que troppo poco, visto che circa la
merd degli spazi, allepoca erano
inutilizzati. Bisognava inventarsi
qualcosa, e subito dopo trovare qual-
cuno disposto ad attuarla. Cosi, a
tre mesi dall'insediamento, il profes-
sore bussd a casa Farinetti con un
paio di schizzi in mano. Et voila, Fi-
co.
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