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DAL CAMPO
ALLA TAVOLA

Nasce FICO Eataly World, dieci
ettari di “fabbrica contadina” e parco
agroalimentare da scoprire e gustare

Lo slogan recita “Vuoi essere FICO?”, e viene
subito in mente il sorriso sornione di Oscar Fari-
netti. E lui ideatore del progetto Fabbrica Italiana
Contadina (da cui 'acronimo FICO) Eataly World,
il parco agroalimentare piii grande al mondo, che
sard inaugurato il 15 novembre. Ci troviamo nell’a-
rea del Caab, il Centro Agroalimentare di Bologna.
Qui, su una superficie di dieci ettari - di cui otto
coperti - sialterneranno campi e stalle, luoghi di tra-
sformazione del cibo e mercati, botteghe e quaran-
ta punti di ristoro tra ristoranti tematici e chioschi
di street food. Le presenza di quaranta aziende
permette di seguire 'intera lavorazione di alcuni
prodotti tipici (carni, formaggi, pasta, olio) dalle
materie prime alla vendita o degustazione. Ampio
spazio € dedicato alla formazione, con sei “giostre
multimediali” che raccontano l'evolversi del rap-
porto dell'uomo con I'amhiente. Temi centralisono
il consumo consapevole delle risorse e la lotta allo
spreco, ambiti in cui opera la Fondazione Fico per
PEducazione Alimentare e alla Sostenibilita.

INFO ingresso gratuito; www.eatalyworld.it

l'orto idroponico collettivo, una delle aree
multimediali di FICO Eataly World.
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(Trento) DAL 27 OTTOBRE
TRE NUOVI SENTIERI PER GOLOSI

Nel territorio di Comano, tra il Gardz e |l
Brenta, nascono i percorsi dedicati a tre
tipicita: la patata montagnina del Lomaso,
la noce del Bleggio e il salame ciuiga del
Banale. Lungo i cammini sono segnalati

i luoghi di produzione e per I'acquisto.

29 OTTOBRE
PAESAGGI DELL'ORO VERDE

Con la Camminata tra gli Olivi, promossa
dallAssociazione Nazionale Citta dell’Olio,
si parte alla scoperta del paesaggio
dell“oro verde” Centoventi comuni, dal
Trentino alla Sicilia, propongono itinerari

da 2-5 km che terminano in un frantoio,

Dall’alto: materiale
informativo

di FICO e semi
biodinamici;
salami in festa

a Cremona; patate
montagnine del
Lomaso, al centro
di un sentiero del
gusto in Trentino.
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un'azienda olivicola o un palazzo storico
dove si degustano pane, olio e prodotti
tipici. INFO www.camminatatragliolivi.it

MILANO.
LE MOZZARELLE AL TOP

Obica, catena di Mozzarella Bar che
vanta locali in tutto il mondo, ha aperto un
nuovo ristorante alla Stazione Centrale.

In tavola, una variegata esperienza
gastronomica centrata sulla Mozzarella
di Bufala Campana Dop, tra pizze e
panini, primi e insalate. Da provare i
piattini Food to Share, creati dallo chef
Alessandro Borghese. INFO www.obica.com

Inaugurazione durante le rispettive sagre:
la prima & a Campo Lomaso (27-29/10).
INFO www.visitacomano.it

[ETET0I DAL 20 AL 22 OTTOBRE
IL SALAME SOTTO IL TORRAZZ0

Debutta nella citta del Torrazzo la Festa
del Salame, rassegna gastronomico-
culturale che dedica una mostra
omaggio a Benito Jacovitti: il fumettista
riempiva le sue tavole di disegni del
gustoso insaccato. Si pud scegliere

fra lo street food nel centro storico

e i menu a tema in enoteche e ristoranti.
INFO www.festadelsalamecremona.it
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