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Parte mercoledi dalla nostra
citta la “Missione globale di in-
novazione del cibo”, un giro
del mondo in ottanta giorni
che avra per protagonisti una
équipe formata da 14 studenti
di 12 nazioni (selezionati fra
un centinaio di aspiranti di de-
cine di atenei di tutti i conti-
nenti) e da un pool di docenti
ed esperti accademici di Uni-
more.

In concreto sara un viaggio
di studio che spaziera dalla
tradizione alla innovazione
tecnologica, che potra essere
adottata nell'ambito della pro-
duzione alimentare, un con-
tatto con la realta di vari di-
stretti specializzati che avra
luogo sotto forma di master in-
ternazionale di secondo livel-
lo.

La spedizione, che & patroci-
nata dal ministero degli Affari
esteri — previsti fra gli altri in-
contri con ambasciate e con-
solati delle aree visitate — & so-
stenuta dal Food Innovation
Program attraversolaRegione
Emilia Romagna, il Comune
di Reggio Emilia, la Confindu-
stria regionale e Legacoop e
gode del patrocinio di impor-
tanti realtaimprenditoriali del
nostro Paese.

leri mattina la presentazio-
ne del tour che, partendo dal-
la Food Valley Italiana - la no-
stra terra - tocchera in succes-
sione Olanda (Wageningen,
Maastricht, Amsterdam), Stati
Uniti ’America (Boston, New
York, Davis, San Franciscoela
Silicon Valley), Giappone
(Kyoto), Corea del Sud (Se-
oul), Cina (Shanghai), Singa-
pore, per completare in Inghil-

.

La ione dell’inizi allap

del sindaco di Reggio Emilia, Luca Vecchi

Sponsor privati e istituzionali reggiani
al fianco dell’équipe nel tour gastronomico

REGGIO EMILIA. Diverse le
“reggianita” del progetto

internazionale universitario che
hadato vita alla Food Innovation

Global Mission. A cominciare dal
direttore, Matteo Vignoli, che
operanell'ambito dellasede

cittadina di Unimore, propriola #

dove ha presocorpoesista
sviluppandoil programma di

ricerca. 5l aggiungano poi diversi

importanti sponsor privatie
istituzionali. Oltre al Comune di
Reggio possiamo ricordare

Reggio Emilia i laF

i Manod

i, Reggio

Children (non manca la Regione Emilia Romagna). Si aggiungano
quindi Legacoop Emilia Ovest, il gruppo Giovani iImprenditori
Federalimentare e nel novero dei supporter compaiono le Cantine
Riunite, la Cooperativa Italiana Ristorazione, Tetra Pak, Caab.
Ricordiamo infine i nomi di alcune imprese “esterne” come Barilla,
Amadori, | Love Italian Food, Food Rush, U.P., Institute for the
future, Tech food magazine e altri ancora. (L.v.)

Parte il giro del mondo del cibo

Entra nel vivo il progetto ideato a Reggio da Unimore: 14 studenti e docenti studiano I'innovazione

terra (Londra) ed Israele (Tel
Aviv) la sua visione globale
delleicone e deirituali che ca-
ratterizzano le pii1 svariate cul-
ture del cibo,

In ogni luogo raggiunto so-
no previsti contatti con i cen-
tri di sperimentazione delle
pil1 prestigiose universita loca-
li ma anche con imprese inte-
ressate alla conoscenza ed
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all'approfondimento dei temi
del cibo, dalla ricerca e tutela
delle materie prime alla gestio-
ne degli scarti, oltre alle tecno-
logie pil avanzate e innovati-
ve che potranno aiutare a mi-
gliorare ilmodo di alimentarsi
dell'vomo.

Ad augurare un “proficuo
viaggio” e ad esprimere I'orgo-
gliodi aver tenuto a battesimo

questo progetto che si proiet-
taal futuro, sono intervenutiil
sindaco della nostra citta, Lu-
ca Vecchi, e i prorettori
dell'ateneo di Reggio Emilia,
Riccardo Ferretti, e di Mode-
na, Sergio Ferrari.

Tutti concordi nel sottoline-
are I'importanza di questo in-
vestimento culturale che ma-
tura atiraverso il trasferimen-

to di conoscenze, I'interdisci-
plinarieta del progetto (curio-
samente nato nel dipartimen-
to di Ingegneria), la internazio-
nalizzazione dei luoghi che
I'hanno ideato: una sfida che
unisce passato e divenire.
Apresentare contenuti e ca-
ratteristiche della missione,
sono stati Matteo Vignoli (di-
rettore accademico di Food In-

novation Program) e Sara Ro-
versi, fondatrice del Futur Fo-
od Institute, affiancati dai col-
laboratori Nic Di Fino e Paolo
Privitera.

Alla conclusione del viaggio
verra presentato un documen-
tario che mostrera i passaggi
salienti di questa eccezionale
esperienza.

CRIPRODUZIONE RISERVATA

Salvo per uso personale €' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.



