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L'apertura
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diExpo, & stata
spostata
inprimavera
L'investimento
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50 milioni
arrivano dalla
valutazione
immobiliare
del Caab

eil restante

da finanziatori
privati.

Lintervista

di Beppe Persichella

C& un nuovo ingresso tra gli
investitori di Fico che modifica
gli equilibri della futura gover-
nance. Ad annunciarlo é il pre-
sidente del Caab Andrea Segré,
impegnato in questi giorni su
pit fronti, dalla presenza del
nuovo parco all’Expo, alla rac-
colta fondi che ora si arricchi-
sce della Cassa previdenziale
dei veterinari con 4 milioni di
euro, Fine al sedalizio con il
Teatro Comunale: il prossimo
21 maggio alle 17 ospitera il pri-
mo di una serie di eventi in vi-
sta della nascita di Fico, «Il
flauto magico. Cibo perlamen-
te. Complementi e sinergie tra
musica e lettura del cibo», con
Segré, Fabio Roversi Monaco,
Nicola Sani, I'economista Mi-
chele Trimarchi e Claudia Sor-
lini (presidente del comitato
scientifico di Expo). Ma il mo-
mento clou resta I'apertura
prevista per la prossima prima-
vera, propric quando sotto le
Torri si votera per l'elezione del
mucvo sindaco.

Segré, con l'arrivo dei vete-
rinari la presenza delle casse
previdenziali s'ingrossa.

«Le casse previdenziali, che
fanno sempre investimenti
molto prudenti, hanno ritenu-
to il nostro progetto molto in-
teressante sotto il profilo della
sostenibilita economica, cultu-
rale e professionale. Sono tutti
contatti partiti dal mondo uni-
versitario, cosi come l'idea del
parco & partita da me».

Come si & arrivati ai 4 mi-
lioni di investimento dei vete-
rinari?

«I1 10 gennaio scorso ero in
attesa dell'arrivo di Renzi per
Iinaugurazione dell'anno acca-
demico e ne ho parlate con il
mio omologo direttore di Vete-
rinaria. Gli ho chiesto se poteva
mettermi in contatto con il pre-
sidente del suo ordine, e cosié
successo anche con le altre cas-
se. Una strada che ha portato a
casa fino ad oggi 28,5 milioni
di euro su un totale di 65 milio-
ni, Cid hain qualche modo mo-
dificato gli equilibri tra i finan-
ziatori, tanto che un rappre-
sentante degli agronomi entre-
i nel comitato consultivon».

I detrattori dicono che Fico
& solo un altro progetto in

«Ficonon saraun supermarket,
¢ un progettoditutta la citta»

Segré: «Coop ha messo una cifra rilevante, ma il governo non ¢ in una mano sola»
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Laveriin corso Un'immagine del centiere al Caal

: I'apertura & prevista tra circa unanno

mano al mondo coop. Non &
cosi 0 non & pil cosi?

«I numeri parlano chiare.
Coop ha messo una cifra rile-
vante (10 milioni di euro con
Coop Adriatica, ndr) e, insieme
a Oscar Farinetti, ha in mano
una parte molto importante
che riguarda il funzionamento
del parco stesso. Ma in realtd,
guardando gli azionisti, si capi-
sce che molti altri hanno inve-
stito e che le casse previdenzia-
li rappresentana il 45% del tota-
le. Con questo sistema si garan-
tisce un progetto di tutta la
cittd, Tl governo non & in una
mano sola, ma di un’intera
squadra che funziona. E i nu-
meri lo dimostrano».

Quindi, chi dice che Fico
sara un grande supermercato
a cielo aperto si shaglia?

«Io rispondo che ¢'¢ un co-
mitato consultivo che verifica e
suggerisce in modo che questo
non avvenga. L'idea di fondo
del parco me la ricordo bene,
essendone stato il promotore:
un grande progetto di educa-
zione alimentare».

Prima ha citato Renzi: du-
rante le recenti visite del pre-
mier in citta & riuscito a par-
largli di Fico?

«Non ancora, ma ne ho par-
lato molte volte con il ministro
dell’Agricoltura Maurizio Mar-
tina. Pil1 avanti ne discuteremo
pure col premiers.

Renzi ci sara all'inaugura-
zione?

«Naturalmente me lo augu-
ro, e con lui mi aspetto anche il
ministro dell'Agricoltura, quel-
lo dell'lstruzione, dell’Ambien-
te (perché ambiente e cibo so-
no legati), e pure quello della
Salute. Si potrebbe fare a Fico
un consiglio dei ministri stra-
ordinario (Segré ride, ndr)».

o

Mi auguro che
all'inaugurazione ci sara
Renzi: anzi, si potrebbe
fare a Fico un consiglio
dei ministri straordinario

Veniamo alla data di inau-
gurazione di Fico. Si e detto
non pit1 in autunno, ma in
primavera. Marzo, aprile o
maggio?

«E un dibattito che non mi
appassiona. Ditemi voi un can-
tiere partito, dopo soli tre anni,
in tempi cosi brevi. Questa sara
una decisione che verra presa
in modo collettivo, anche il Co-
mune dovra dire la sua su tutta
una serie di questioni. Decide-
ra la squadra e non il singolo,
perché non ci sono personali-
smi, tutti facciamo parte di un
gruppo. Per questo, quando
anche io sento dire che sard un
progetto gestite dalle coop, ri-
peto che sono un attore impor-
tante, proprio come tutti gli al-
tri».
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@ Massimo
Bottura, chef
pluristellato,
éimpegnato
nella scelta di
chianimera il
parco di Eataly

E chef Bottura apre a Modena i Giardini del Gusto

«Anche il pane secco puo diventare oro, agricoltura e cultura faranno ripartire | Ttalia»

Massimo Bottura ¢ un treno
in corsa. Ma sa esattamente do-
ve vuole andare. Lavora su pilt
fronti con unico obiettivo, che é
una via di mezzo fra cultura e
biodiversita, in un continuo ri-
mande fra memoria e futuro.
Domani prende il via a Modena
larassegna I giardini del gusto e
delle arti, che in § mesi portera
ai Giardini Ducali di Modena 130
manifestazioni diverse. La inau-
gurera Bottura (a partire dalle
17) e alle 21 (in Camera di Com-
mercio)il filosofo indiano e Pre-
mio Nobel per 'economia nel
1998 Amartya Sen terrd una lec-
tio magistralis dal titolo Per
sconfiggere la fame liberiamo la
libertad.

PRESSToday (ufficiostampa@volpesain.com)

Bottura, un‘apertura impor-
tante che spiega subito il ta-
glio che avete voluto dare.

«Sono sei mesi di lavoro, do-
ve abbiamo concentrato 130 ap-
puntamenti che vanno dai
workshop per insegnare ai bam-
bini a fare la sfoglia e tramanda-
re cosl il nostro passato, agli in-
contri con filosofi per riflettere
sul futuro del pianetar.

E come sara secondo lei?

«Stiamo lavorando, non solo
qui, su agricoltura, cultura e tu-
rismo per farripartire I'talia».

Come?

«La cultura & Ia base di tutto,
perché la porta alla conoscenza,
¢ la conoscenza porta poi alla
coscienza, che a sua volta ci tra-

%

Lo chef
contempo-
Taneo non
ragiona pitt
su se stesso,
ma sul

territorio

smette il senso di responsabili-
thy.

Non parla come uno chef,
potrebbe dire qualcuno.

«Lo chef contemporaneo non
ragiona pilt per puntare le Iuci
della ribalta su se stesso, ma sul
territorio».

Ela cucina?

«I piatti diventano cosi un ge-
sto sociale. I congressi gastro-
nomici pilt importanti degli ul-
timi 15 anni hanno abbattuto le
barriere fra noi cuochi. Ora c'¢
condivisione fra noi»,

Ne & certo?

«S1, Ora siamo in tempi in cui
le ricette non sono pili codifica-
te e nascoste come una volta. Si
condivide tutto, perché ¢'¢ una

Salvo per uso personale e' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

continua evoluzione nella cultu-
ra gastronomicas.

Lei che ha un ruolo impor-
tante, diciamo fondamentale
in Fico, come vede la cucina
italiana in questo momento?

«Penso che sia tornata a esse-
re pretagonista. Ci sone treppe
cose da dire, da spiegare sulla
nostra biodiversita. Noi dobbia-
mo combattere per la nostra
biodiversita. E unica. Tutti la vo-
gliono e noi non dobbiamo
svenderci. Ma sa, giusto per far-
le un esempio, che ci sono cin-
que stagionature diverse del

Mc Donald, mi viene da ridere,
perché quando vado li so esatta-
mente che spendo una cifra
adeguata al prodotto che mivie-
ne proposto».

E cosa non sopporta allora?

«La ristorazione media che
vuole scimmiottare quella alta,
comprando materia prima a
prezzi bassi per poi rivenderla
nel piatto a dieci volte tanto. Lo-
ro sono il vero diavolo»,

In questi anni & cambiato il
ruolo dello chef, che ora, a
partire proprio da lei, ha an-
che responsabilita sociali.

«Un cuoco contemporaneo
deve prendere le banane troppo
mature, il pane secco e il pomo-
doro non bello per creare la nuo-
va tradizione. 1l cuaco deve cuci-
nare per dare esempio ai giova-
ni, non pil1 a se stesso. I tempi
sono cambiati. Il pane secco ora

Parmigiano Reggiano?» pud diventare oro, se ragionia-
Cosa le da fastidio nella ri- | mo tutti cosi, E insieme».
storazione italiana? Helmut Failoni
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