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Quattrocento giorni all’ Expo:
le strategie per conquistare Milano

Mercoledi la Regione e il Carlino presentano [’'incontro

www.ecostampa.it

di SIMONE ARMINIO

QUANTO manca all’Expo 2015
‘Nutrire il pianeta’? Non lascia
dubbi il grande timer che cam-
peggia sul sito web dell’esposizio-
ne mondiale di Milano dedicata
al cibo: 404 giorni da oggi, 400
mercoledi prossimo. Quando la
Regione Emilia Romagna presen-
tera ufficialmente il programma
‘Valori e idee per nutrire il piane-
ta’. Per ‘agganciare’ I’Expo, con-
tribuirvi attivamente e, magari,
non lasciarselo sfuggire.

L’INCONTRO di presentazione
(che si chiama, appunto, ‘400 gior-
ni a Expo’) € organizzato insieme
a Qn-il Resto del Carlino e si ter-
ra mercoledi alle 16 nella terza
torre di viale Aldo Moro. Presen-
tl il governatore Vasco Errani, il
direttore del nostro quotidiano,
Giovanni Morandi e il commissa-
rio unico delegato del Governo
per Expo, Giuseppe Sala, che
nell’entusiasmo anche bolognese
di un’attesa, spiega, vede «la con-
sapevolezza dell’impegno che tut-
ti dobbiamo ancora mettere per
tagliare con orgoglio il traguar-
do». Presenti infine anche gli as-
sessori e i rappresentanti istituzio-

nali coinvolti e quelli delle realta

| PROGETTI

enogastronomiche e agroalimen-
tari del territorio. Tra questi An-
drea Segre, presidente del Caab e
ideatore di Fico-Eatalyworld, che
presentera il progetto ‘Bologna ci-
ty of food’; Duccio Campagnoli,
presidente di BolognaFiere e
Alessandro Mazzoli, dirigente di
Coop Italia, di cui fa parte anche
Coop Adriatica. Immancabile in-
fine un ospite speciale, visto il te-
ma: lo chef internazionale Massi-
mo Bottura.

E orgoglioso Tiberio Rabboni, as-
sessore regionale all’agricoltura:
«Nessuna regione italiana — av-
verte — puo vantare la nostra ric-
chezza agroalimentare, le eccel-
lenze produttive e la capacita di
trasformazione e conservazione
del cibo che abbiamo noi». Il pun-
to, ovvio, sara farlo capire ai visi-
tatori. Aggiungendo loro che «tut-
to cio di cui parliamo si trova a
nemmeno due ore di treno dai pa-
diglioni dell’expo». Un’occasione
imperdibile, insomma, € non so-
lo per i turisti.

DA QUI il doppio binario,
che la Regione ha scelto

di awivare in vista
dell’Expo. Con il

World Food Forum, ad esempio:

matiche di confronto mondiali
sul cibo. Oppure con dei pacchet-
ti turistici che permetteranno ai
visitatori di ampliare, territorial-
mente e temporalmente, la loro
visita all’Expo, fino alle zone di
produzione emiliano-romagnole.
IL SECONDO binario portera
tutti a Milano. Per riempire di
contenuti le due settimane nelle
quali Bologna e I'Emilia avranno
a disposizione il Padiglione Ita-
lia, 1 tre mesi di affitto di una piaz-
zetta, e lo spazio dedicato alla Mo-
stra delle regioni italiane. «Saran-
no spazi da costruire insieme —
propone Rabboni — facendo leva
sui contenuti che vorranno e sa-
pranno offrire le nostre scuole, le
aziende e le realta culturali della
nostra terra». Per prendere appie-
no Popportunita di Expo, e spie-
gare a tutti «che qui, gia negli An-
ni 70, avevamo gia trovato il mo-
do per eliminare la chimica dai
campi, che il Parmigiano Reggia-
no & prodotto senza conservanti
dasecoli e che le nostre in-
dustrie di trasformazio-

ne, le macchine agricole

e quelle meccaniche, co-

si come i luoghi stessi

di produzione, sono
un’eccellenza al pa-

una serie di focus ed eventisute- ri dei prodotd

LA REGIONE ORGANIZZA UNA SERIE DI EVENTI
DEDICATI AL CONFRONTO MONDIALE SUL CIBO
E PACCHETTI TURISTICI NELLE NOSTRE TERRE

che  produco-
no».
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A
e lo chef stellato LF S

TUTTE LE IDEE IN CAMPO
| protagonisti Gli argomenti
del confronto

Vasco Errani, presidente della
Regione, Giovanni Morandi,
direttore di Qn-il Resto del
Carlino, Giuseppe Sala,
commissario del governo,
Andrea Babbi, direttore Enit

Ospite d'eccezione sara lo chef

Massimo Bottura, mentre si M [ LAN O 20 15

parlera di Fico, della Fiera, ma

anche di Children Park, Cibus e
della Fondazione Barilla Center
for food & nutrition

Vasco
Errani e
Tiberio

Rabboni

1 MAGGIO « 31 OTTOBRE

NUTRIRE IL PIANETA
ENERGIA PER LA VITA
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