iIResto del Carlino

Bologna

Quotidiano || Data 19-02-2014
Pagina 1 3
Foglio 1

I MARTEDI DI SAN DOMENICO IL PRESIDENTE DEL CAAB SPIEGA LA FILOSOFIA DEL PARCO TEMATICO

«La prima regola di Fico? Non sprecare»

Segre: «Troppo cibo buttato, potremmo dare da mangiare a 2 miliardi di persone»

di GAIA GIORGETTI

OTTANTAMILA metri quadra-
ti di cibo. La prima idea che viene
alla mente ¢ quella di abbondanza,
uguale spreco. E, inve‘.g, Fico, il
grande parco tematico alimentare
che aprira al Caab, rispetta esatta-
mente la regola, anzi 1l comanda-
mento contrario: primo, non spre-
care. «Perché — come ha spiegato
Andrea Segré, presidente del Caab
¢ padre del progetto — dare valore
al cibo significa combattere lo spre-
co e riconoscere che il settore ali-
mentare, in tutti i processi della fi-

IDEA VINCENTE

«Molti investitori interessati
alla nostra proposta:

e un business interessante»

liera, ¢ economia reale, dunque
Pil». Fico nasce percio sotto la stel-
la del rispetto e della valorizzazio-
ne della cultura gastronomica bo-
lognese: «L’idea e stata nostra —
ha detto Segre — e I'abbiamo pro-
posta a Farinetti. Che abbia con-
vinto gli investitori privati ¢ il se-
gno che & un business interessante e
1 numeri che stimiamo di raggiun-
gere, 5,8 milioni di visitatori I'an-
no, sono quelli di un ipermercato,
quindi nulla di irraggiungibile».

SE IL CIBO ¢ un valore, non va
sprecato. Invece, gli alimenti but-
tati nella pattumiera di casa valgo-
no 8 miliardi e mezzo di euro, mez-
zo punto del Pil, esattamente due

Imu, ha spiegato Segré all’incon-
tro, ‘Primo non sprecare. Dal valo-
re del Ci-Bo una nuova ricchezza’,
organizzato dai Martedi di San Do-
menico. Intervistato da Giovanni
Morandi, direttore di Qn-il Resto
del Carlino, il presidente del Caab,
ha fornito i dati inquietanti dello
spreco alimentare: «Se si potesse
recuperare tutto il cibo che buttia-
mo, potremmo dare da mangiare a
2 mlhardl di persone». E gli spre-
chi maggiori sono proprio quelli
domestici, pitt del doppio di quelli
di supcrmcrcati e processi produt-
tivi. Che fare, allora, per combatte-
re questa civilta dell’eccesso, con-
traria a quelle dei tempi passati,
che hanno sempre rispettato 'equi-

librio della natura, che segue un or-
dine naturale, matematico, oppo-
sto al disordine evocato dal verbo
stesso sprecare, come ha sottolinea-
to Giovanni Morandi?

E LA SFIDA che abbiamo davan-
ti quella di risparmiare le risorse
della terra, non solo etica ma che
riguarda la natura, 'ecologia e le
sorti della nostra terra. Un terzo di
cio che si produce nel mondo, ha
aggiunto Segre, 0 va perduto oppu-
re si spreca. E se la crisi da un lato
ha spinto tutti a consumare di me-
no, I’educazione a non buttare via
il cibo € una grammatica ancora
tutta da scrivere. Le parole d’ordi-
ne sono prevenzione e

INCONTRO

A fianco, da
{ sinistra,
Andrea Segre,
Giovanni
Morandi e
padre
Bertuzzi.
Sopra, la platea

sostenibilita: bisogna educare a
non buttare via, a non acquistare
prodotti vicini alla scadenza, a sce-
gliere bene cio che si compra e a
non buttarsi nelle spese compulsi-
ve. C’¢ molto da fare, ha aggiunto
Segre, che ha costituito lo spin off
Last Minute Market , padrino del-
la campagna europea ‘Un anno
contro lo spreco’ e coordina la pri-
ma Task Force del ministero per
la prevenzione contro gli sprechi
alimentari. «Da quando, nella gior-
nata mondiale sull’ambiente ¢ in-
tervenuto il Papa — ha ricordato
Segré — ¢ cambiata la prospettiva:

Non Sprecare ¢ la priorita laica e
puo diventare anche 'undicesimo
comandamento».
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