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Presentazione a Milano con la vicesindaco Giannini e il presidente del Caab Segre. “Lo chef Bottura sara il nostroart dlrectof ’

Ficovaveloce: “Viaaicantiert”

Showdi Farinetti: “Apriamo traunanno con 3550nuovipostidilavoro”

“Fico” si presenta all'ltalia con
un’anteprimamilanesein cuisvela
quellachesaralavetrinadelmeglio
dell’agroalimentare del Belpaese.
Produzione, degustazione, com-
mercializzazione e servizi concen-
trati negli 80 mila metri quadrati
delCaab. OscarFarinetti, uno degli
ideatori, ha annunciato che lo chef
MassimoBotturasaral’artdirector
della gastronomia, mentre il presi-
dente del Caab Andrea Segre, af-
fiancato dalla vice sindaco Silvia
Giannini, ha annunciato il via ai
cantierientro breve conconclusio-
ne nella primavera 2015 al fine di
essereprontiaricevereil testimone
dall’Expo milanese.
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Fico favenire I"appetitoa Bologna
“Nel 2015 apriamo, 3550 posti di lavoro™

A Milano lapresentazione: “Botturasarailnostro artdirector”

VALERIO VARESI

«A chimidevo rivolgere per par-
tecipare a questa impresa?» do-
manda un giovane produttore
piemontese di ortofrutta dalla
platea del Circolo della stampa
di Milano dove “Fico” (Fabbrica
italiana contadina) si & presen-
tataieriin anteprimanazionale.
Sembraamoreaprimavistanel-
la citta che inaugurera I'Expo,
manifestazione a cui “Fico” si
aggancera in un’ideale staffetta
dal novembre del prossimo an-
no. Tanto pittdopo cheil patron
di“Eataly” OscarFarinetti,lasua
vice Tiziana Primori di Coop
Adriatica, il presidente del Caab
AndreaSegre, lavicesindacoSil-
via Giannini e il direttore dello
stesso Caab Alessandro Bonfi-
glioli, giunti nel capoluogo lom-
bardo in formazione-tipo, han-
no snocciolato una raffica di ci-
fre che danno la misura dell’ini-
ziativa annunciando altresi che
il celebre chef Massimo Bottura
saral’artdirector dellagastrono-
mia dispensata dai ristoranti
della nascente struttura su cui
hanno messo gli occhi alcuni
fondi stranieri tra cui uno molto
importante di Hong Kong. A
marzo potrebbero affiancarsi
agli investitori locali, che gia

hanno portato in dote 40 milio-
ni, perrafforzareil capitalediin-
vestimento in aggiunta al patri-
monio immobiliare messo dal
Comune. 1l progetto parte con
unastimadi6milionidivisitato-
ri e un fatturato di 80 milioni.
«Faccio sempre tre bilanci -
spiega Farinetti - uno pessimi-
sta, uno realista e uno del cora-
zon. Ovvio che spero esca que-
st’ultimo» aggiunge. Segré non
nascondecheoccorreraviaggia-
re a passo di carica per aprire i
battentinelnovembredell’anno
prossimo in coincidenza ideale
con la chiusura dell'Expo mila-
nese.Perfarquestooccorreapri-
re i cantieri entro breve e, con
unaprevisionedilavoridiunan-
no, essereprontigianellaprima-

veradel 2015. «Non sara aggiun-
to un solo mattone - precisa
Giannini - masaranno utilizzate
lestrutturegiaesistenti compre-
soil piigrande parco fotovoltai-

cod’Europada 14 megawattche
renderaautosufficiente “Fico” e
I'uso di acqua di depurazione
per utilizzi industriali al fine di
nonsprecarequellapotabile.Ri-
levante I'indotto occupazionale
con 3550 nuovi posti di cui 1340
dipendentidirettiimpiegatinel-
le attivita di ristorazione, servi-
zio, commercio, accoglienza e
produzione.

Mail parco-vetrinadelmeglio
dell’agroalimentare italiano

non sara solo esposizione. Fari-
netti insiste molto sul ruolo di-
dattico legato alle produzioni.
«Vogliamo che almeno 3 milioni
di studenti vengano ad appren-
dere che le pere non nascono
dentro gli scaffali del supermer-
catorinsiste. «Produrremovino,
grano, ortaggi e prodotti della
terrache serviranno apreparare
ipiattideiristoranti, mentreilre-
sto sara venduto nelle catene
Coop e Eataly». L'intera filiera

dalla terra al piatto, insomma.
Tutto concentrato in questa fet-
tadipianurabolognese, chesara
un po’ parco gastronomico, un
po’ mercato, unpo’ vetrinadelle
migliori produzioni e un po’
scuola con 15 aule da 700 posti
complessivi. Turismo dei sapo-
ri, turismo didattico, turismo
commerciale. “Fico” & una mi-
scela di contenuti. «E unico -
prosegue Farinetti - un’occasio-
ne per mostrare le straordinarie

risorse di biodiversita di questo
paesechetraquellioccidentalie
il meno consapevole della sua
enorme potenzialita». Chi deci-
dera di far parte dell'impresa
non avra costi fissi, ma propor-
zionali ai profitti e questi ultimi
saranno equamente distribuiti
tra produzione, commercializ-
zazione e servizi.

Dal punto di vista finanziario
I'operazione “Fico” ha visto la

partecipazione di “Ey” nelle ve-

sti di advisor affiancato dallo
studio “Gianni Origoni Grippo
Cappelli& partners” che hapor-
tatoaselezionarelasocieta “Pre-
lios Sgr” incaricata di gestire il
fondodelParcoagroalimentare.
11 fondo immobiliare per la rea-
lizzazionedi “Fico”,invece, avra
una durata di 40 anni e un am-
montaretrai95ei400milioni.La
parte scientifica sulle produzio-
ni sara curata dalla facolta di
Agraria, di cui & esponente di
spicco Segre, in collaborazione
con I'Universita delle scienze
gastronomiche di Carlo Petrini.
Bottura, dal canto suo, sta stu-
diando un ricettario con i 150
piatti pil1 noti e cucinati nel no-
stro paese che saranno cosi ri-
prodotti nei ristoranti di “Fico”.
E di fronte a questa accademia
dei sapori, Farinetti ha promos-
so I'affrancamento del “peccato
di gola” dai vizi capitali della
Chiesaper sostituirlo conla “tri-
stizia”. Senza pero eccedere vi-
sto che I'indimenticabile Cino
Tortorella, il popolare “mago
Zurli”, coinvolto nell’iniziativa,
ha sollecitato una rieducazione
alimentaredeibimbiitalianimi-
nacciatidall’obesita. Trale tante
peculiarita di “Fico” ci sara an-
che questa.

Mostreremo le
straordinarie risorse di
biodiversita di un paese
poco consapevole della
suaenorme potenzialita

Produrremo vino, grano
eortaggi che serviranno
peripiatti dei ristoranti,
il resto sara venduto
nelle Coop e aEataly

Faccio sempretre
bilanci: uno pessimista,
uno realista euno

del corazon. Spero esca
quest’ultimo...

Vogliamo chetre
milioni di studenti
vengano ad apprendere
chele perenonnascono
nei supermercati
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“Vogliono portarci via lamortadella”
latrincea dei dipendenti Alcisa

SCOPPIA la guerra della mortadella all'Alcisa. E per giunta
controi modenesi. lerii cento dipendenti del marchio storico
diZola Predosa hanno scioperato per un'ora contro la nuova
proprieta dell'azienda, la Grandi salumifici italiani di Modena,
ILSIMBOLO perchésecondola Cgil «<stanno portando via lamortadella da
Lamortadella  Bologna». «Stanno violando gliaccordifirmaticon noieleisti-
etragli  tuzioni, la produzione della mortadella pregiata dovevarima-
alimenti  nerequi-spiegaVincenzo GrimaldidellaFlai Cgil -Perchéde-
simbolo  vi sottrarre lavoro a Zola, dove ci sono i dipendenti in solida-
diBologna rieta? Cisaranno altre proteste, intervenga la Provincia». La
reazione dell’azienda € ditotale stupore: «Non un grammo di
produzioneéstatospostato. Stiamorispettandogliimpegni».
{m.b

© RIPRODUZIONE RISERVATA

IL PROGETTO
. llrendering
di Fico al Caab.
~ Inaliroadestra,
‘ Oscar Farinetti,
| patrondiEataly
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