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F.i.co., grande chance dell’agroalimentare

Il progetto di Fabbrica Italiana Contadina, expo permanente di Bologna, con Bottura protagonista

Una grande opportunita per il
settore agroalimentare e saraa
soli 30 chilometri da Modena.
Lo aveva sottolineato solo po-
chi giomi fa anche Pietro Fer-
rari, il presidente degli indu-
strialimodenesi.

Sitratta di F.i.co. Eataly Wor-
1d - Fabbrica Italiana Contadi-
na, concepita come struttura
di riferimento per la divulga-
zione e la conoscenza dell'
agroalimentare italiano, attra-
verso la ricostruzione delle
principalifiliere produttive.

Expo permanente dell'eccel-
lenza agroalimentare italiana
che sorgera al Caab - Centro
agroalimentare di Bologna

nell’area dell’ex mercato orto-
frutticolo e che nel corso del
2015 si aprira ai visitatori italia-
ni e stranieri (ne se prevedono

L’areasu cui sorgeraF.i.co.

6 milioni all'anno) con oltre
80mila metri quadrati.

«In vista del 2015, 'anno
dell'Expo - spiegail presidente
del Caab Andrea Segre - & arri-
vato il momento di trovare
una casa stabile per custodire,
raccontare e tramandare una
dellerisorse piu vitali dell'eco-
nomiaitaliana: il cibo. Per que-
sto, d'intesa con il sindaco di
Bologna Virginio Merola, nel
2012 abbiamo pensato ad un
parco agroalimentare, condivi-
dendo poi il progetto con il
presidente di Eataly Oscar Fa-
rinetti. Il risultato € appunto
Fico Eataly World».

Fico prevede di creare 5mila
nuovi posti di lavoro (dei quali
1.340 diretti) e di generare a re-
gime un fatturato di 80 milio-
ni. E Modena non & coinvolta

solo in termini di vicinanza ge-
ografica. Perché ci sara un mo-
denese a dirigere a Bologna la
pill grande scommessa della fi-
liera di agroalimentare di qua-
lita del mondo. Lo chef mode-
nese Massimo Bottura, infatti,
e stato designato a dirigerei ri-
storanti di Fico. Lo ha annun-
ciato ieri mattina Oscar Fari-
netti, il patron di Eataly che sta
gia lavorando fianco a fianco
con Bottura sul progetto Istan-
bul: in aprile lo chef dell’Oste-
ria Francescana aprira il risto-
ranteitaliano. Farinetti ha det-
to che Bottura ha dato la sua
disponibilita. Non solo: sta stu-
diando i cento piatti pit im-
portanti della tradizione italia-
na. «Quello dei cento piatti &
un ampliamento di quanto gia
stiamo preparando per Istan-

bul - spiega Bottura - e anzi
conto di farne col tempo una
specie di modulo esportabile
all’estero per spingere la cuci-
naitaliana e i suoi prodotti mi-
gliori» Bottura sottolinea che
«questa e un’occasione impor-
tante per far conoscere a tutto
capo quello che produce I'Tta-
lia e amplificarlo sia in patria
che all’estero. Ma lamia inten-
zione & ancora pill ambiziosa.
Voglio coinvolgere tutta Bolo-
gna: dall'universita agi artigia-
ni, dai ristoranti ai gourmet, ai
produttori agroalimentari».
«Sara un luogo immenso e
gioioso - dichiara il presidente
diEataly Oscar Farinetti - dove
la bellezza del settore agroali-
mentare italiano verra presen-
tata e narrata dalla sua nascita
nella terra madre fino al suo ar-
rivo nel piatto e nel bicchiere».
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