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IL SOGNO "EATALY’
APITALE D EL I B UN PARCO TEMATICO DEDICATO AL GUSTO

DA REALIZZARE NELL'’AREA DEL CAAB
SERVONO 50 MILIONI ENTRO LA FINE DEL 2013

Il re dei masterchef sceglie Bologna
«Un regalo alla citta che amo»

L’ultimo progetto di Bruno Barbieri: «Una trattoria libera, anni ’70»

di FEDERICO DEL PRETE anche per questo 'obiettivo erico-  piit: ¢’ Ryanair che ha portato mi-

struire un’atmosfera da ritorno a  gliaia di turisti e il parco di Eataly
«UNA TRATTORIA ‘scalcagna-  casa, da serata con gli amici. progettato da Oscar Farinetti sara
ta’, con 1 bicchieri spaiati e 1 vini visitato da moltissima gente».

scaraffati, una cosa alla buona, in  «E’ UNA COSA che avevo sem-

stile anni settanta, ma con taglia- Pre in testa e la vorrei realizzare INSOMMA, uno degli chef pid
telle e crescentine bomba». Bruno  nella citta dove vivo e che amo»,  famoesi d’Italia si rigenera nella
Barbieri, lo chef pit stellato d’Ita-  Spiega lo chef, sette stelle Miche-  sua citra, libero dagli schemi e dal-
lia, il giudice inflessibile di Ma- linalpetto,che inmaginaunloca- la necessita di dover imporre il
sterchef, Pimprenditore che hala- 1€ fuori dagli schemi, lontano dal proprio nome: «Non vedretei tito-
vorato a Londra come in Brasile, lusso e da certi conti astronomici:  loni ‘arriva Barbier?’, sara un po-
ha scelto la sua Bologna per realiz-  «I tempi sono cambiati, la gente sto senza impegni. Poi magari
zare il suo ultimo sogno: «Sono 1on ha piti voglia di andare al ri-  uno viene a manglare ¢ mi trova
sempre in giro, ma la miacittmi ~ StOrante e vanno recupera}te quel- i, dllep‘o ai fornelli». Un regalo al-
manca. Puoi andare ovunque, ma le cose che si sono un po’ perse». ia c1ttezi_al}ch§: per recllllperare Q}lel'
il cordone ombelicale con Bolo- Aggiungendo, ovviamente, la ga- € acizioni € que’a atmosiera

- - , b e e = ) «da Osteria delle Dame» che or-
gna non si taglia mai». ranzia di qualita di una carriera

: . ) mai non si trova pill: « Trent’anni
trentennale di successi: «l tortelli- ¢ 4 San Lazzaro c’era un posto

L’IDEA diventera realta a inizio nisarannounabomba,le crescen-  che si chiamava ’dai vecchietti’.
2014. Il locale, nel centro storico, tinee le_ Ugell? le numero uno in - Enrravi e ti apparecchiavi la tavo-

circolazione, il ragu asciutto co-  |a, aprivi la credenzae ti prendevi
& gia stato individuato e il proget- menon losi trova pit». E poi, pro- i bicchieri e le posate e intanto cu-
to & a buon punto: lo gestlrﬁ il suo segue Barbieri, «oggi Bologna & cinavano delle fiorentine pazze-
team e Barbiericisaraenoncisa- | °" o8 b ha una marcia jn  SCRE-- €cco, io vorrei una cosa co-
ra («I miei impegni sono tanti») € Si».

APERTURA A INIZIO 2014
«La gente non ha piu voglia
di andare nei ristoranti,

va recuperata la tradizione»

FAlce Nero e Berberd insieme in via Petroni
La pizza light sposa il biologico naturale

Nueo foccls pronts & sestenbre, surt apety el divone

APERTO TUTTI 1 GIORNI, ANGHE LA DOMENICA.

SUPREMO PLUS b1 EMINFLEX
D UN PREZZO MAI VISTO PRIMA.

L‘ RODOTTO)DELL/ANNO)
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QUANDO arriva I’estate ¢ uno
degli eventi pili attesi: riapre do-
mani ’Arena Orfeonica, luogo
dal sapore anni 50, nel cuore di
Bologna, riportato a nuova vita
dall’associazione ‘Gli Anni in
Tasca’. E” in via Broccaindosso,
davanti al ristorante ‘Scacco
Matto’ che con il caldo si trasfe-
risce il mercoledi e ogni tanto il

Le sette stelle di Barbieri:
Grotta di Brisighella, 2

Trigabolo (Argenta), 2 Locanda

Solarola, 2 Arquade - Relais
Chateaux Villa del Quar

Record

Nato a Medicina nel 1962,
ha ottenuto sette stelle
Michelin come Marchesi

Star tv

E giudice a Masterchef
con Carlo Cracco
e Joe Bastianich

Musica e cucina alPArena Orfeonica

venerdi, proprio li, in quel corti-
le dirimpettaio dove un tempo
giocavano i bimbi. A dirigere la
serata intitolata ‘Cibo sotto le
stelle’ sara Mario Ferrara, lo
chef lucano del locale che, por-
tando in cucina le memorie ga-
stronomiche della sua terra, rie-

sce a ricreare piatti della tradi-
zione con tecniche di cottura e
tempi nuovi. Nel cortile ci sara
la dj Bebe La Maitresse ad occu-
parsi di altri piatti, quelli che gi-
rano a 45 giri. Cosi, se Mario pro-
pone insalata di merluzzo con
cuore di bue, fagiolini, popcorn

di riso selvaggio ed olio al pesto
o sandwich di pesce spada con
provola e melanzane, in consol-
le la dj - grande appassionata di
cucina - pensera invece a un ade-
guato accompagnamento musi-
cale: solo dischi dal 1967 al
1977, da Nancy Sinatra e Lee
Hazlewood a Isaac Hayes, pas-
sando per Fausto Papetti e Patti
Smith.
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