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Presentato, con Segre, il progetto per fare del Caab un parco agrolimentare con centinaia di negozi e ristoranti

Il sogno della Disneyworld del cibo

Farinetti (Kataly): servono 50 milioni entro 'anno, richiamo per milioni di turisti

SAREBBE BELLO

di ARMANDO NANNI

% ome tutti gli altri
& ¥ progetti di Bolo-
. gna, dalla stazio-
~ ne di Arata Iso-
zaki al Passante Nord al
People mover all'Andito-
rium o al nuovo stadio,
per ora entra a pieno dirit-
to nell’album dei rende-
ring (fe immagini compu-
terizzate create negli stu-
di di architettura che fan-
no sembrare vere le ope-
re da realizzare e che for-
se non 1o saranno mai).

divisa Bologna, al punto
che non ci si mette d'ac-
cordo nemmeno suila tu-
tela del tortellino attraver-
50 la conquista del mar-
chio Igp. Questa cittd ha
via via perso tanti degli
scudetti che si appuntava
sulla maglia, compreso
quello di capitale della
cultura gastronomica, fa-
cendosi superare da Par-
ma con Cibus e con l'attri-
buzione alla citta ducale
dell’Authority europea

Oscar Farinetti (I'in
re, di successo, di Eataly)
e Andrea Segré ({'invento-
re, di successo, di Last mi-
nute market) dicono subi-
to che per vedere sorgere
al Caab la Fabbrica Italia
contadina — 8o mila me-
tri quadrati di ristoranti,
negozi, laboratori, orti,
frutteti, stalle, cantine, ci-
bo, posti di lavoro — ser-
vono o milioni di euro
entro la fine dell’anno.
Sei mesi. Pochi.

Farinetti ¢i sa fare, a Bo-
logna ha partecipato con
1e Coop alla realizzazione
di quel nogo unico, fatto
dilibri e cibo, che & "Am-
basciatori. Ma una cosa &
un ex cinema, ben altra &
questa Disneyworld del
mangiare che, spiega Fari-
nett, potrebbe attrarre a
Bologna fino a 10 milioni
di turisti, pitt di quelli
che visitano Roma, Inim-
maginabile. Soprattutto
per questa citta: proprio
nei giorni scorsi il presi-
dente della Camera di
commercio, Giorgio Ta-
bellini, ha invitato tutti a

perlasi

re. Se questo progetto an-
dasse davvero in porto
Bologna troverebbe d'in-
canto la via per riappro-
priarsi di un mito lonta-
1o e (quasi) svanito.

Un paio d’anni fa Ren-
zo Piano, Claudio Abba-
do ¢ la Fondazione Cari-
sbo regalarono a Bolo-
gna il progetto per un
grandioso Auditorium
della musica. Regalarono
i progetto ma mancava-
1o e mancano i 40 mitio-
ni che servono per realiz-
zarlo. E cosi def’Audito-
rium si parla e basta, Que-
sta volta il Himite tempo-
rale fissato per il reperi-
mento dei 50 milioni ne-
cessari a trasformare
Varea del Caab nel parco
delle meraviglie alimen-
tari stabilisce almeno
uno stop invalicabile alle
chiacchiere, Se sei mesi
basteranno a imbastire il
progetto e a disegnare
questa idea sul foglio del-
1a realtd, allora sard una
vittoria per tutti, sard un
traguardo straordinario

. Una gigantesca Disneyland del cibo al Caab,
E Yenorme progetto lanciato ieri a Bologna dat
patron di Eataly Oscar Farinetti (gia «autore»
del’Ambasciatori) e dal presidente del merca-
0, Andrea Segre. Dentro troverebbero posto or-

Fondazione del Monte
Cultura e welfare,
le condizioni

di Cammelli:

«Non tappo buchi»

Un'immagine al computer della Fabbrica Italia Contadina (Fico) che dovrebbe sorgere al Caab

1i, cantine, stalle e 120 fra ristoratori e artigiani
della food vailey, I colosso punterebbe a 10 mi-
lioni di visitatori Yanno (pit: di Roma). Ma ne
servono 50 di i

di MARINA AMADUZZI

«O ¢’& una programmazione di
Tungo respiro, ed & il Comune a do-
verla fare, e allora la Fondazione del
Monte & pronta a dare il suo afuto op-
pure si rincorrono i vari buchi che si
aprono e nof non cf stiamo, sarebbe-
10 quattrini buttati
vian,

La presentazione
del bilancio sociale
2012 & I'occasione

I protagonista
di Masterchef:
«Che grande idea,
ci andrei anch'io»

i

«Progettavo : '
di aprire per 1l presidente
un ristorante Marco Cammelli (fo-
& Bologna, ora to) di nspot.)de}’e al- o
dovrd farmi le provocazioni e agli appelli arrivati
ospitare al in questi mesi. Ad esempio dal sinda-

o Virginio Merola che tempo fa accu-
s0 le fondazioni di andare in ordine
sparso sul featro Comunale, Intanto
soldi per le erogazioni continuano a
calare, «saranno 6 milioni nel 2013,

Caab da Farinetti...». Ci scherza

su Bruno Barbieri, sette stelle

Michelin ¢ chef star della tv, che

v non ha dubbi: «Grande idea».
entro Yanno. b e
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A Zola Predosa: avevano 45 e 63 anni
Lei muore, lui si uccide
Un biglietto disperato:

«Era un gioco erotico»

Crevalcore,
Guess lascia:
a rischio

81 posli

La Guess lascia Crevalcore
per la Svizzera. E gli 81
dipendenti dell'azienda

L'avrebbe uccisa per erro-
re durante un gioco erotico,
Poi si sarebbe tolto la vita
accoltellandosi. E seritta in
un biglietto 1a (probabile)
la verita sulla tragedia sco-
perta eri mattina a Zola:
Carmelo Bonura, 60 anni,
ha ucciso Marinella Odori-
i, 45, e poi si & ammazzato,

T corpi dei due sono stati
trovati nella camera da let-
to dell’'appartamento popo-
Tare dove Iui viveva scontan-
do una condanna ai domici-
liari per droga. Lei era nu-

Il Quartiere; servirebbe un presidio di vigili

Rimpasto di giunta,
Tabacci da Merola:
«Credo in Caviano»

11 Pd emiliano:
«Rigore morale
nel gesto di Josefa»

Rifiuti e sporcizia, sfregio a Villa Spada

UNINCONTRO E UN APERITIVO
PER PARLARE D’ARTE E GUARDARLA

Magna magna

arinetti annuncia l'apertura

VENERDI 28 GIUGNO
ore 18.00

Via Speranza 1/3 40133 Bologna

Aleune opere sul sito wwow,piccininiar(e.it

ELLI PICCININ

diun Eataly da ottantamila

metri quadri al Caabe lo
definisce una Disneyworld del

cibo. L'importante e che { prezzi

non li facciano 1 Bassofti.

gioranza del club.

Mister Segafredo sta
sondando il terreno per
prendere il comando
della societa rossobli.
Protagonista chiave nel-
le prossime settimane
potrebbe essere Inter-
media e il presidente Al-
fredo Cazzola.

di ROMANOQ MONTRONI

C ondivido in pieno le considerazioni espresse
qualche giorno fa da Fulvio Cammarane sul
tema «investire in lettura». Credo che un simile
investimento, pur vedendo in prima linea famiglia
e scuola, preveda necessariamente un
investimento nella qualitt delle librerie,
imprescindibili punti di aggregazione per i lettori.

e

ALLE PAGINE 10 F 11

CONTINUA A PAGINA 12

mettere daparte le litanie  per una citta disperata- | rischiano ora di restare da, stesa a terra. Lui vestito, 1l cuore verde di via Saragozza, il bellissimo parco di Villa Spada,
del «declinismo», mapoi mente allaricerca dinuo- | senza lavore. «Un brutto sul lefto, i Pri- ak » al degrado e al'incuria. Unico presidio, la biblioteca
ha anche ricordato quan-  ve occasioni. Altrimenti | colpo per un territorio gid = ma di uccidersi ha lasciato  Tassinari, che fa quel puo. II presidente del Quartiere, Fattori, ne &
to sia difficile superare sard stato un bel sogno = provato dal sisma», laletteraincui parladel gio-  consapevole e lancia una «cena di i per intervenire».
gli steccati che separanoi  d'inizio estate. denuncia Ia Cgil. €0 erotico, APAGINA 7 Rinaldi APAGINA 5 Rosano
tanti piccoli orti in cui & JS— APAGINAS | APAGINA 7 Giordano e Rotondi
I futuro del Bologna Mister Segafredo, Guaraldi, Cazzofa: i nuovi scenari
PICCININI| 7 i1 ' it PICCININI
tti, [ operazio Orno A AL
i di G. DE CAROLIS
ARTE D’ESTATE . Massimo Zanetti vor ARTE D’ESTATE
MOSTRA COLLETTIVA | rebbe rientrare nel Bolo- NI O 1 o I MOSTRA COLLETTIVA
ARTISTI PRESTIGIOSI gnae prendere amag- LA IVIISSIONE DEI LIBRAI ARTISTI PRESTIGIOST

UN INCONTRO E UN APERITIVO
PER PARLARE I’ARTE E GUARDARLA

VENERDI 28 GIUGNO
ore 18.00

Via Speranza 1/3 40133 Bologna
Aleune opere sul sito wwnw. piccininiari? i
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Food valley II progetto

La sfida (faraonica) di Eataly:
una «Citta del cibo» al Caab

Come Disneyworld. Con orti, stalle, 120 ristoranti e 1.500 posti di lavoro
Farinetti: avra pit visitatori di Roma. Ma servono 50 milioni entro fine anno

www.ecostampa.it

Bologna come Parigi. Oppu-
re Orlando. Ma con sua mae-
sta il cibo, come attrazione, al
posto di Minnie e Topolino.
Eataly ha individuato in Bolo-
gna, il luogo ideale per realiz-
zare una «Disneyworld del fo-
od».

Cosi I'ha pensata e definita
Oscar Farinetti, patron del co-
losso internazionale dell’ali-
mentare di qualita. «Se voglia-
mo salvare e far diventare il
nostro Paese uno dei pil ric-
chi d’Europa dobbiamo punta-
re sulle nostre eccellenze: una
di queste & I'agroalimentare,
che sta vivendo un momento
magico. Tutti nel mondo vor-
rebbero mangiare come noi».
Si chiamerebbe «Eatalywor-
1d», sorgerebbe in 80 mila me-
tri quadrati nell’area del Caab
e dovrebbe attirare 10 milioni
di visitatori all’anno. Il condi-
zionale & d’obbligo. Sono in-
fatti necessari 50 milioni per
riconvertire la struttura del
centro agroalimentare in par-

co tematico. E sono da reperi-
re entro la fine dell’anno, per
tagliare il nastro il primo no-
vembre 2015, giorno previsto
per I'apertura del parco. «Sara
un banco di prova per la citta
e se l'operazione riesce rivolu-
zionera I'immagine di Bolo-
gna nel mondo, oltre a porta-
re posti di lavoro in pit», ha
dichiarato, visibilmente entu-
siasta, il sindaco Virginio Me-
rola. Il progetto, chiamato «Fi-
co», acronimo di Fabbrica Ita-
liana Contadina, prevede orti
e frutteti, ma anche cantine,
acquari, stalle e ristoranti. II
parco ospiterebbe circa 120 at-
tivita tra ristoranti, laboratori
erivendite, lavorando a stret-
to contatto con il mondo del-
I'universita. 11 tutto andrebbe
in gestione ad aziende del ter-
ritorio. Tutta la produzione
agroalimentare italiana sareb-
be in mostra e in vendita: dal-
la semina al prodotto pronto
e finito, quindi dal chicco di
grano piantato al piatto di pa-

sta cotto al dente, dalla nasci-
ta dell’agnellino al carré
d’agnello fumante, Nel proget-
to sono previste anche aree
per la didattica, un centro con-
gressi, librerie, e artigianato
per la tavola.

Inaugurerebbe con la chiu-
sura di Expo 2015, che dovreb-
be fare da volano. «Ci sara
una vera e propria sinergia
con I'Expo: il sindaco di Mila-
no, Giuliano Pisapia, mi ha
sollecitato ad andare avanti»,
ha raccontato Merola. La par-
te gestionale sara affidata a Fa-
taly, il progetto nasce dal

Caab, e Coop Adriatica accom-
pagnera i protagonisti nel per-
corso. «Il Caab — ha spiegato
Andrea Segré — rimane ma si
sposterebbe di qualche me-
tro, in un’area pit funziona-
lex. E il parco sara servito an-
che anche attraverso il prolun-
gamento del Servizio ferrovia-
rio metropolitano. «Ea-
talyworld sara unico nel mon-
do: dobbiamo far giocare le

persone di tutto il mondo con
quella cosa magica che & il ci-
bo italiano» ha annunciato il
patron di Eataly. L’obiettivo
sarebbe trasformarlo nella pri-
ma attrazione turistica italia-
na. «Roma fa 7 milioni di turi-
sti, Londra 20 milioni, noi
possiamo tranquillamente ar-
rivare a 10, di cui 5 provenien-
ti dall’estero, 2,5 dall'ltalia, 2
milioni di studenti e 500 citta-
dini emiliani», ha continuato.
1l progetto arricchirebbe la
citta: si ragiona su 1.500 posti
di lavoro diretti e 5 mila posti
di lavoro per I'indotto. Gli in-
vestimenti sono alti: servono
50 milioni. «Non posso pensa-
re che nomi come Coop, Uni-
pol e altri industriali locali
non siano interessati». Eataly,
invece, mettera marchio, lavo-
ro e idee. «Speriamo che Bolo-
gna accetti questa sfida: sara
una "figata” pazzesca, se non
lo fate siete matti», il monito
del patron di Eataly.
Francesca Blesio
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I protagonisti Da sinistra, Beatrice Draghetti, Virginio Merola, Oscar Farinetti e Andrea Segre

% %

Il patron 1l sindaco
Sara unico nel mondo  Se Poperazione riesce
La gente giochera rivoluzionera

con la magia del cibo  la nostra immagine

www.ecostampa.it
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L'Ambasciatori
La joint venture Eataly-Coop
ha gia dato i suoi frutti a
: i
Bologna: dalla fine del 2008
I'ex cinema Ambasciatori
& diventato un tempio
1 promotori che coniuga nel cuore
1 soggetto trainante del del_centro di Bologna I|br_|
progettc & Eataly di Oscar e cibo: una scommessa vinta
Farinetti, la realta nata a grazie a una formula
Torino nel 2007 (e partecipata :
dalle coop) che conta anche che unisce _la cultura
un punto vendita a New York, ga_Stronom|_C3 o
It partner qui & if Centro dei prodotti migliori
Agroalimentare bolognese {in al consumo di libri
I C 180% . .
;f?:;]gi omune per f80%) ovviamente targati Coop
Sarebbe la struttura centrale il Mertat_o q' mezzo
del Caab, grande 80 mila Coop Adriatica sta portando
metri quadri, che attualmente a compimento un altro
& occupata dai grossisti, | guall .
verrebbero spostati nelle aree 'mportante Qrogetto, _a po_ca
aterall, distanza dall'’Ambasciatori:
L'investimento la ristrutturazione dello spazio
La speranza ¢ aprire «a coperto dell'antico Mercato di
traino» dellt Expo di M:iano Mezzo, sempre nel cuore del
2015 {dedicato, per l'appunto, !
al cibo), il primo novembre di Quadrilatero (foto sotto). Al
quel'anno. Ma per farlo suo interno, saranno ospitate
brllsogna rac'molafe!' 10 mitioni dieci «corner» di eccellenze
che servono entro la . 0 f
conclusione del 2013, gast_ronomlche. Birra Baladln,
Gli obiettivi un ristorante a m_arc_hlo Eataly
Si punta a portare dentro i (di sola pasta e di pizza),
futuro Eatalyworld 10 milioni Granarolo (formaggi
di visitatori all'anno, pit . . .
delt'intera citta di Roma. Una e Iatt!cml) con Gino F.abbn
cifra gigantesca, (pastlccere_), Pescheria
1 posti di lavoro del Pavaglione, Alce Nero
| Emponenti! hagno calcolato con Libera Terra e Fior Fiore
che una realta di questo tipo i~ i inti
potrebbe impiegare 1.500 [(\;lnarchlo dll C|00_p Adnatlca) !
persone direttamente e dirca att_eQ Calzolari
5000 nellindotto che si Anno di apertura (panificatore), Enoteca
\{egrebbi a crea;easolo i Si punta a tagliare if di Dozza (vini del territorio),
fistorantl o punti di nastro subito dopo I'Expo i
somministrazione di cibo di Milano, che sal?é P Agri Bologna (frUtta_ L
allinterno arriverebbero dedicata per Iappunto e verdura), Macelleria Zivieri
al120 al cibo con ristorante Quanto Basta
(il meglio della carne
cucinata dal meglio
della ristorazione),
Grandi Salumifici Italiani
onica) di Fataly 2 S0 E
it del cibo» al Caab e la strullura conferili
a un fondo immobiliare
3
3
g
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T passaggi Prima tappa: il 3 luglio la riunione degli azionisti del Centro
[l piano: societa separata
e la struttura conferita

a un fondo immobiliare

[ grossisti trasteriti in una zona esterna

La piattaforma sara il fondo im- vira a valorizzare un’area che al- di gestione del nuovo spazio. Do-
mobiliare al quale il Caab conferi- meno in prospettiva ha grandipo- ve il Caab avra un peso rilevante.

www.ecostampa.it

ra l'asset principale. Vale a dire tenzialita. Del resto, il progetto <«Per noisara anche un grande in-

I’area all'interno della quale po-
trebbe nascere la Disneyworld del-
le eccellenze del cibo italiano. Ma
il primo passaggio per realizzare
il sogno immaginato dal fondato-
re di Eataly, Oscar Farinetti, é fis-

sato per il 3 luglio.

Quando si riuniranno gli azioni-
sti del Caab. A loro spettera dare il
via libera al progetto Fico. A quel
punto l'iter comincera ufficial-
mente, La societa guidata da An-
drea Segré dara in dotazione al
fondo la struttura. Che servira per
attirare possibili investitori che
dovranno mettere sul piatto circa
50 milioni di euro. «La cifra, ma-
gari inferiore, che abbiamo imma-
ginato per realizzare I'interven-
to», ha spiegato Segré. Dopo il 3
luglio comincera il road show per

sondare i possibili investitori.

Alla partecipazione nel fondo
potrebbero essere interessati an-
che societa immobiliari. Come,
per esempio, € gia capitato per

non prevede nuove strutture ma
solo un corposo restyling del pa-
trimonio attuale. Discorso diver-
S0, invece, per gli altri sponsor ci-
tati: Coop e Alce Nero potrebbero
essere investitori, azionisti e pure
operatori della nuova realta. Uni-
pol, invece, per il momento non
conferma né smentisce. Sta di fat-
to che solo quando verranno tro-
vate tutte le risorse necessarie par-
tira la progettazione esecutiva. E
in quel momento si capira quale
sara la nuova configurazione del
Centro.

Altra questione riguarda il tra-
sferimento dei grossisti in una zo-
na esterna all’attuale struttura.
«Ma il progetto é gia stato presen-
tato — ha affermato Segre — e gli
operatori sono molto soddisfatti.
Anche perché avranno maggiore
visibilita e pit1 vendite. Inoltre so-
no previsti grandi risparmi sia dal
punto di vista dell’energia che del-
la manutenzione dell’area». Una

vestimento per un’area poco uti-
lizzata. La struttura ora non fun-
ziona al massimo e magari in futu-
ro ci saremmo dovuti trasferire.
Con questa operazione, invece, ot-
teniamo il massimo».

All'interno della Disneyworld
bolognese ci saranno pilil 0 meno
120 moduli per la trasformazio-
ne, dimostrazione, vendita e som-
ministrazione. L’idea é di applica-
re un corposo turnover tra gli
operatori che gireranno di anno
in anno. «Entro 1a fine dell’anno
sapremo se potremo realizzare Fi-
co — ha concluso il presidente
—. Per noi € un progetto di gran-
de valore per il nostro territorio.
Per questo guardiamo alla realta
bolognese per trovare i finanzia-
tori». E non fa paura nemmeno
la temibile concorrenza italiana
(Cibus a Parma, il salone del gu-
sto di Torino). «La nostra &
un’idea unica, dal grande valore
internazionale».

Marco Madonia

I'enorme punto vendita di Eataly Vvoltarisolte entrambe le condizio-
aNew York. Loro potrebbero esse- i preliminari (denari e grossisti)
re tentati dall’operazione che ser- Si studiera il profilo della societa

%

Andrea Segre

Per noi sara anche

un grande investimento
in un’area sottoutilizzata
La struttura non funziona
al massimo forse ci
saremmo dovuti trasferire

207 @Ma_Madonia
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#» L'intervista Il cuoco con sette stelle Michelin: «Bella idea con un grande indotto. Stavo per aprire un ristorante mio in citta, dovro ripensarci..»

[l Masterchef Barbieri: «Qui eravamo al palo, cosi si rilancia»

Con sette stelle Michelin, &
lo chef italiano piti stellato, as-
sieme a Gualtiero Marchesi. E
anche uno dei volti pii noti e
amati della tv. Ed e di Bolo-
gna. Medicina, per essere pre-
cisi. Sta registrando le nuove
puntate della terza edizione di
Masterchef Italia, quando lo
chiamiamo. Sono le 21. E Bru-
no Barbieri ha appena finito.
Lo informiamo della «Di-
sneyworld del cibo» che Ea-
taly progetta di aprire a Bolo-
gna.

Che ne dice, chef?

«Dalle mani di Oscar Fari-
netti escono sempre grandi
progetti. E un bravissimo im-
prenditore. In giro per il mon-
do ha fatto cose toste, e se ha
deciso di intraprendere que-
st’avventura a Bologna, vedre-
te che si dimostrera qualcosa
di forte e mirato, L'idea & buo-
na. E I'indotto su Bologna non

é da sottovalutare, Bravo Fari-
netti».

Servono 50 milioni, pero.
Li vale, secondo lei, una
scommessa del genere?

«Se uno deve scommettere
su qualcosa oggi deve farlo sul
cibo. Fa parte del nostro Dna.
Il cibo attrae. In Italia vieni an-
che e soprattutto per il cibo.
Sono scommesse da fare».

Giusto scommettere su Bo-
logna?

«Bologna € rimasta al palo,
negli ultimi anni. Oggi si fa tut-
to a Milano e a Roma. Sono
proprio contento che abbiano
scelto la mia citta, E antichissi-
ma e di una bellezza unica.
Aveva bisogno di un’idea del
genere, Peccato solo che pro-
gettavo di aprire un ristoran-
te... Dovro abortirla, la concor-
renza sarebbe enorme, coniri-
storanti che apriranno al
Caab».

Sta scherzando, vero? E
quando I'avrebbe aperto?

«Presto. Sono nato a Bolo-
gna, morir0 a Bologna. Ho
sempre girato, fatto cose an-
che all’estero, e vorrei fare
qualcosa qui, nella mia citta.
Ma niente. Dovro chiedere a
Farinetti di ospitarmi a Ea-
talyworld» (ride).

Ma come se la cava la no-
stra citta in cucina?

«Non e facile fare da man-
giare a Bologna. E sa perché?
Perché nelle case dei bologne-
si si mangia bene, si cucina be-
ne. I ristoratori devono fare
meglio, e non é facile».

Ma lei viene spesso a Bolo-
gnar

«Certo, sono venuto anche
ieri, sono stato da mia madre,
con la mia famiglia. Mi manca
sempre, Bologna, I'adoro. Mi
manca tutto, quando sono lon-
tano: il bar della bocciofila, le
chiacchiere con gli amici,
l’aria che si respira. Bologna
ha una storia di cucina bella.
Gioviale. Andavi all’Osteria
delle Dame e mangiavi due tor-
tellini vicino a Lucio Dalla e
Francesco Guccini, per dire».

La buona onda del cibo,
continuera a lungo secondo
lei?

«Penso di si. Abbiamo anco-
ra tanto da raccontare al mon-
do della nostra cucina. Le spie-
go: a me la tv serve per raccon-
tare delle storie. Parlo delle
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Solarola,
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Masterchef
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%

Se uno deve scommettere su qualcosa
oggi deve farlo sul cibo. La scelta

storie dei piccoli produttori
che abbiamo in Italia che si
fanno un mazzo cosi per forni-
re a noi cuochi meraviglie da
portare in tavola. Non mi ser-
ve per farmi conoscere, per
quello ho le sette stelle. E poi
il cibo italiano é tutto ancora
da raccontare. Quando ne par-
li 1a gente strabuzza gli occhi,
all’estero. E ora in Italia quan-
do la gente va al ristorante sa
di cosa parla, lo chef non puo
piu raccontargliela. 11 cibo in
tv & servito anche a questo.

Sembra il momento giu-
sto, insomma, per un’idea
del genere.

«Si. 11 Paese attraverso il ci-
bo puo ripartire. Va beh, sto
parlando troppo, smetto».

Ci tolga una curiosita: cosa
Ie ha cucinato sua madre do-
menica?

«Mia madre & uno chef stra-
ordinario. E mi cucina le cose
che mi piacciono di pii1, anche
se la stagione consiglierebbe
altro. Tipo tortellini in brodo.
Glieli ho chiesti tiepidi, pero».

F.B.

@ BIDRANNIZIONE RISFEYATA

1l piano: socicla sey
e la sirullura confer

della citta mi riempie di gioia
perche i bolognesi cucinano troppo bene
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