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economy — stop». Questo il
preambolo del telegramima che
il padre del Last Minute Market
Andrea Segr® inviers oggi a tutti
i candidati. alle politiche. Un
“eco-telegramma”, lo definisce
V'ex preside di Agrasia, che con-
terra sette richieste-impegni
perlapolitica, insetie “stop” ne-
ro su biance: «Sone priorita sul-
lequalilapoliticacisipudimpe-
gnare. Spero e credo che i Pd di
Pierluigi Bersani possa essere il
primo a rispondere. Basta un
analogo telegramma, arisposia
secca: 510 no a ciascuna richie-

Star.
Segrg, hadecisodisuonarsla
Sveglia alla politica?
«8}, esatto, diciamo pure una
Sveglia ecologica. Vedo che in
questa campagna <lettorale
nessuno parladiambiente. Non
solo sulla stampa, quello pud
anche capitare, ma anche neg‘;.i
appuntament, nei convegni,
niente. Si parla di altri temi,
senz’altroimpertant, maanche
quellodell’economiaverdetun
tema del futuro e dovrebbe ss-
stras.

«No, non veglio fare polemi-
che. Mi limito perd a prendere
atto che nessuno paria di am-
biente. Sen’¢ pariato abbastan-
za alle primarie ma ora se ne so-
no dimenticati tutti. Insoramia:
volete direcosafarete perlarac-
colta differenziata? E con le
energie rinnovabili? I
capisco, cisonolealleanze, le di-
missioni del Papa, ma mi
tocheicandidati, eso

sani, che sostengo dalle prifma

rie e cuisano molto vicino, sia il

primo arisponderen.
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“Propongs setie

sita di norme urbanistiche che
tutelino il verde e def sostegns
alla raccolta differenziata. Ce
poi I''mpegno a raggiungere il
100% di energie rinnovabili, e
quello-a costruire finalmente
una road map per dirottare i
fondisustrade eautostradeafa-
vorediunameobilita pitisosteni-
bile., E soprattutio ¢’e il tema di
una legge, finalmente, per fer-
mare il consumo di suolo. Sonc

_temi importantissimi, anche

perl'economiaeperil turismen,
Tutte gueste prioritd saran-
noinserite inun telegramma?
«Esatto. Sara proprio un tele-
grammavecchio stile, enoi—io
e le dodici associazioni che Ie
hanno sottoscritte — o inviere-
mo in primis a tutti i candidati
premier, ma anche alle segrete-
rie dei partiti e i parlamentari.
Tral'altro questi sono temi che
possono aiutare anche la ripre-
sa, e il centrosinistra dovrebbe
saperlo. L'economiaverde 2'u-
nica che in questi anni di crisi &
cresciutaehadatolavoroamol-
H, pernon parlare di Eataly. L'a-
gricoltura pud aiutare a pro-
muocvers I'cocupazione gisva-
nile. C'¢ un mondo di opporiu-
nita inquesto settoren,
Cosachiedzte? Che!
stesianc accettate tutte?
«Chiediamoinnanzitutto che
ci sia una risposta. E siccome Ia
domandalafacciamo in mani
rasecca,
risposta sia secea:
gueste cose sl one
che si parlers dzl com
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I PESCE

I} pesce
fresco al
Caab. Sopra,
due soci della
cooperativa
Clamdi
Chioggia

faRepmbliica
VENERDI 15 FEBBRAIO 2013
ATh

1

Tutti i martedi e i mercoledial Caabla Coopera‘tiva laguna:fe alievatorivende al dettaglio
I'prezzi sono concorrenziali con la vendita all’ingrosso e la qualita & piti che assicurata

[l pesce piit fresco?
sogliole e ostriche da Cl

GUGLIELAO GEMNTILE

~<, OVE si comprail pesce fresco? Ma dal-
w P'ortolano, naturalmente. Sembra una
f._# sciocchezza, mac'e delvero. LaCLAM,
CooperativaLagunare AllevatoriMolluschidi
Chioggia ha infatti un punto vendita presso it
Centro Agroalimentare di Bologna (il Caab),
proprioall'internodelmercatoortofrutticolo.

LaCLAM hacinquant’annidistoria: fu fon-
data dagli allevatori di cozze quando ancora i
molluschi si allevavano in laguna. Ora & una
delle pils importanti cooperative italiane del
settore ittico. Il pesce proviene dal grande
mercatodiChioggia, uno deipitivasti d'Italia,
ed & sempre e rigorosamente fresco: lo si pud
acquistareilmartedieilmercoledidalle seial-
le nove del mattino (ma gli orari sono un po’
flessibiii). Per essere sicuridi trovarlo, convie-
ne perd prenotarlo il giorno prima al numero
051 2863551, E ne vale davvero la pena, visto
che i prezzi sono molto vicini a quelli della
vendita all'ingrosso anche se variano da gior-
noagiornosecondole disponibilita del perio-
do. In questi giorni, ad esempio, si pud trova-
re dal cefalo 22,50 al chilo alla sogliola media

a9 euro. Interessanti anche i ritagli di salmo-
neaffumicato a12 euroal chilo, ifiletti di alici
sott’olio Agostino Recca di Sciacca in vaso da

540 g. a 10 euro e le ostriche (del tipo porto-.

ghesedipezzaturavaria) in pacchettidatrekg
aldSeuro.

Sulla freschezza garantisce Tiozzo Gentile,
che lavora nella cooperativa, e che tutte le
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mattinie alle quattrq e mezza parte da Chiog-

.gia perarrivare al CAAB, in via Paclo Canali 1,

dove predispone le consegne per i ristoranti,
le mense e alcune pescherie che sirifornisco-
no qui. S

" Sulla sicurezza invece ci si put fidare del
Centro Agroalimentare: «Siamo il primo mer-
cate al mondo ad avere la certificazione ISQ

9001 - rassicura Duccio Caccioni, Responsa-
bile Marketing e Qualita —el'unico al mendo
ad avere la certificazione di prodotto. Faccia-
mo piltdi 100.000 analisiall’anno e riusciame
agarantire unlivello disicurezza molto eleva-
ton. Eallora, anche se 2un po’loatano, valela
pena pensare al CAAB anche come punto do-
ve fare la spesa. Sempre it martedi e il merco-
ledi dalle 6 alle 9 tutto il mercato & aperto al
pubblico, esipud acquistare ovunqgue fruttae
verdura risparmiando considerevolmente
per via dei prezzi all'ingrosso, anche se con
I'obbligodiacquistarelamercea colli.1mene
mattinieri possono invece rivolgersi all'Orto
Mercato giovedie venerdidalle 13,30 alle 19e
ilsabato dalle 9 alle 13. Anche quasicompraa
collo, 0 aconfezione, maiquantitativi minimi
non seno proibitivi, e 1 prezzi sono davvero
convenientivistochec’gunricaricomediodel
25%rispetto ai prezzi all'ingrosso, e siarrivaa
risparmiare fino al 50 % rispettc ai punti ven-
dita tradizionali. Magari conviene fare la spe-
sain pili persone, senzarinunciare a nienie e
permettersi magari anche un’ostrica come si
deve. .
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