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IL60% degli emiliano-romagnoli

" gettailviail cibo almeno unavol-
ta alla settimana. Spesso, a diffe-
renza del resto diItalia, 1o fa per-
chéincasasifanno porzionitrop-~
po abbondanti (6-7 punti in piti
tispetto al dato nazionale). In
questomodo, ognifamigliabutta
via in media 26 euro al mese. Ma
rispetto alresto diltaliaquidanoi
c’& maggiore consapevolezza del
problema dello spreco. Alla do-
manda«pensimaidiportareaca-
sail cibo avanzato al ristorante» il
28% degli emiliani risponde s,
contro una media nazionale del
19%. In generale, ci piace cucina-
re con prodotti freschi e preferi-
remmofarelaspesaalmercato,se
potessimo farlo risparmiando
tempo,

A scattare questa fotografia &
I'Osservatorio nazionale sullo
spreco alimentare, 'ultimo nato
in casa Last Minute Market, lo
spin off dell'Universita di Bolo-
gnachedaannisioccupadirecu-
perare i prodotti invenduti o che
andrebbero buttati, per devol-
verli ad associazioni benefiche.
Questo nuovo strumento, pre-
sentato feri, &l frutto della colla-
borazione tra I'ateneo, con il di-
partimento di Scienze e tecnolo-
gie agroalimentari e il diparti-
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mento diScienze statistiche, Last
Minute Market, la Commissione
europea tramite I'Istituto per la

" Salute e la Protezione dei Consu-

matori e il Karlsruhe Institut fpr
Technologie tedesco.

L'indagine & stata condotta at-
traverso un questionario online
di44 domande, che & stato distri-
buito a pil1 di 3mila persone ano-
vembre2012. Sitrattadellaprima
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mappatura scientificadello spre-
co domestico a livello nazionale.
E ha prodotto risultati sorpren-
denti. «Uno di questi —spiega
Andrea Segré, agroeconomista e
fondatore dell'Osservatorio in-
sieme al collega Furio Camillo,
deldipartimento di Statistica—&
quello di ridimensionare il peso
dell'etichettacome causadispre-
co.Noiabbiamo sempre pensato
che la dicitura «da consumarsi
entro» potesserisultareforviante.

Dal questionario emerge & un
problema solo per il 3% degli in-
tervistati, Per la maggior parte

delle personele cause dello spre-
co sono altre». Ovvero, spiega il
professor Camillo, «'organizza-
zjone della dispensa, la difficolta
di combinare i gusti di tutta la fa-
miglia, i problemi ele storie di vi-
ta di ognunos. L'altro dato che
salta agli occhi & che tutti spreca-
no.
Una cattiva abitudine che co-
sta mediamente da 0 a 5 ewro a

Bdovenie Caniilo:
S E e, mars
Horgandrrats
Indispensa

& ooyt Taanloiia

I dati dell’osservatorio del Last Minute Market, in ooﬂaborazione conidipartimenti di scienze agroalimentari e statistica

settimanaal 64% degliitaliani in-
tervistati, da6a20euroal22,5% e
al 3% addirittura piix di 20 euro.
«Abbiamosviluppatoun modello
chemetteincorrelazionelaspesa
settimanale pro capite e lo spre-
co. Ne emerge — aggiunge I'e-
sperto distatistica— che lo spre-
co & una variabile sistemica, co-
stante, per tutd. Aumenta'all’au-
mentare della spesa, ma anche
chi spende meno non riesce a
sfuggirvin.

Trale cause dello spreco in pri-
ma fila c’gla cattiva conservazio-
ne del cibo (40% delle risposte),
segue (con percentuali intorno al
20%) chi denuncia problemi or-
ganizzativi della tavola famiglia-
re. Questioni meno pressanti per
isingle, cheinfatti, dicel'Osserva-
torio, mangiando spesso fuori e
avendo meno difficolta a sceglie-
re, hanno percentuali di spreco
inferiori, In generale chi mangia
carne esnack pareportato aspre-
care di pii1di chi consuma verdu-
ra.

Perilmomentoilraggiod'azio-
ne dell'Osservatorio & nazionale,
ma potrebbe presto estendersi a
tutta I'Unione Europea. «Con 1a
suabanca dati — conclude Segré
—fornira un utile strumento per
l'analisi e la prevenzione dello

sprecon.
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